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Velkommen til vort omfattende
produktsortiment!

Fra jord til bord. Ravarer af hojeste kvalitet udviklet og forarbejdet til
sunde og naerende fodevarer.

Lantménnen Cerealia er en af mange
leveranderer til Foodservice, men vi
er en af de meget fa, som ejer hele
processen fra dyrkning af jorden til
den feerdige fodevare. Eller som vi
saedvanligvis beskriver det: Fra jord
til bord.

Vier ejet af 19.000 svenske landmend
og har vedvarende fokus pa at bevare
et livskraftigt landbrug. Vores
virksomhed producerer i Sverige,
Norge, Danmark, Finland, Rusland og
Ukraine.

Vore kunder og forbrugere kan fole sig
trygge og sikre p4, at vi har viden og
kontrol igennem hele veerdikaeden, at
vi minimerer klimaaftrykket, og at vi
bidrager med gode, neerende fode-
varer som er beeredygtigt produceret

- bade nu og i fremtiden. Det er vi
meget stolte over!

Det sidste led i veerdikeeden er dig,
vores kunde. Det er dig, som bestem-
mer, hvilke produkter du keber, og
hvordan du anvender dem.

P& bagsiden af dette produktkatalog
finder du vores kontaktoplysninger. Vi
er altid klar til at svare pa de sporgs-
mal, du matte have, samt gode rad og
tips.

Lantmannen

Cerealia

Vores molle i Vejle
korer pa 100%
vindenergi.

Vi arbejder henimod
senest i 2030 at kunne
producere uden brug
af fossilt braendstof.

Lantminnen Cerealia er en del af Lantmannen koncernen, et landbrugskooperativ ejet
af 19.000 svenske landmand og med aktiviteter i hele veerdikaeden fra jord til bord.

Vores virksomhed producerer i Sverige, Norge, Danmark, Finland, Rusland og Ukraine.

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.



Indhold

Havnemollerne

BAGNING MED HVEDE

Side 5 Reform hvedemel

Dana Flour hvedemel

Munkemel (10kg)

Munkemel (4kg)

Amo hvedemel

Amo Fuldkorns hvedemel

Gluten Hvedemel

Solvmel

Cake flour

Grov Hvedeklid

Amo Grahamsmel

Speltmel 630

Amo Sigtet Speltmel

Farina Tipo O (Molino del Borgo)

Farina Tipo 00 (Molino del Borgo)

Manitoba

Durum Semolina Halvgroft

Durum Semolina Grov

Amo Original Durummel

Durum Semolina Hvedemel

Victory Landmel

Plands Surdejsbrod

Altefri Koldh. Softkerneboller

Zltefri Koldh.Frokostboller

Dana Flour N+

Stovfrit Mel N+

UNO Grahamsmel N+

Kneekket hvede N+

Hvedeflager N+

Sprod hvede N+

Side 10 Bakery Flour N+
Graham Fin Hvid Hvede N+
Victory Fuldkornshvedemel N+
Dunkerque (forblanding)

Side 6

Side 7

Side 8

Side 9

BAGNING MED RUG
Side 12 UNO Fuldkornsrugmel N+
UNO Rugmel N+
UNO Halvsigte N+
UNO Rugsigte N+
UNO Skaret rug N+
UNO Rugdrys N+
Side 13 Uno Kerner N+
UNO Rugflager 3016 N+
UNO Rugflager 3008 N+
Amo Groft Rugmel
Amo Skérne rugkerner
Landmandens Kernefyldt
Landmandens Rugbred
Havnens Rugbred
Favorit Rugbred
Plands Rugbrod
Ex. Softkerne Rugbrod
Side 15 Amo Solsikkerugbrod
Amo Fuldkornsrugbred

Side 14

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.

HAVRE / MORGENMAD
Side 17 Havreklid N+
Havregryn grovvalsede 1008 N+
Havreflager 1012 N+
Axana Havregryn finv. N+
Axa finv. havregryn (1/4 palle.)
Side 18 Axa finv. havregryn
Axana org. Cornflakes
Side 19 Axana Raisin Granola
Axana Hazelnut Granola
Axana Naturel Granola
Axa Fruit
Axa Gold Original

KAGEBLANDINGER

Side 21 Amo Gulerodskage
Amo Chokoladekage
Amo Drommekage
White Magic - vanilje
HM Pandekageblanding

Side 22 Amo Dark Fudgy
Amo Blonde Fudgy
Amo Chocolate Chip Cookies Blonde
Amo Chocolate Chip Cookies Dark

GRYN, FRO OG KERNER

Side 23 Fre Symfoni (7-kornsblanding)
Axa Mannagryn (10kg)
Axa Mannagryn (1kg)

Side 25 Maltider med egkologisk samvittighed

OKOLOGI - hvede

Side 26 Kornkammeret @ko. Pro
Kornkammeret Hvedemel (2kg)
Kornkammeret @landshvedemel
Kornkammeret PRO Speltmel
@ko. Reform Hvedemel
@ko. Victoria Hvedemel

Side 27 @ko. Victory Fuldkorns Hvedemel
@ko. UNO Grahamsmel
Kornkammeret @ko Grahamsmel
Kornkammeret Koldh. frokostboller
Kornkammeret Koldh. Rustik

Side 28 Qko. Hvedeflager
Poppede Durum

OKOLOGI - rug
Side 29 @ko. Rugflager
@ko. UNO Rugmel
@ko. Halvsigte Rugmel
Kornkammeret @ko Rugmel
Side 30 Skaret Rug

Kornkammeret Knaekkede Rugkerner
Kornkammeret Ekstra softkerne rugbredsmix
Kornkammeret Havnens Rugbredsmix

OKOLOGI - Havre/Morgenmad

Side 31 Okologisk Havregryn
@ko. Havreflager
Kornkammeret finvalsede havregryn
Kornkammeret grovv. havregryn

OKOLOGI - Miisli / Kagemix

Side 32 Kornkammeret @ko. Misli
Kornkammeret @ko. Granola Rug
Kornkammeret @ko. Granola Choko
Kornkammeret Easy Cake White .
Kornkammeret Easy Cake Choko

SNACKS - Rugfuldkorn
Side 34 Finn Crisp Creamy Ranch
Finn Crisp Sour Cream & Onion
Finn Crisp Roasted Peppers & Chippotle

Produktfakta

BZREDYGTIGHED
Side 36 Ansvar fra jord til bord
Side 37 Kvalitetssikrede produkter
Side 38 Natur+ Produktion i balahcq 4
Side 40 Allergi/Intolerance
Side 42 Melskolen

Side 44 Melanvendelsesskema
Side 48 Kontakt




y, P ‘
i r . -jk _.-‘ / 3 e ’ﬂ:ﬂﬂ#‘
Hvedemel er mange ting

Vores mange hvedemelstyper daekker ethvert behov for bradproduktion i allerhgjeste
kvalitet — Vi har ogsé et stort udvalg af ekologisk mel, fuldkornsmel og et bredt sortiment
af specialmel sd som gland, spelt, fransk Farine de BIé, Italiensk Del Borgo mel, Manitoba
m.m.

For at opné det bedste resultat p& dine hvedebredsopskrifter, er det vigtigt, at du kender
din opskrift. Skal bredet have stor volumen, vil vi anbefale Manitoba Flour hvedemel. El-
ler gnsker du et brod med en hgj andel af fuldkorn og teettere i krummen, er det Victory
fuldkornshvedemel, du skal bruge. Gar du derimod efter et koldhaevet bred, er det Del
Borgo eller Manitoba som er egnet. Husk altid at dine deje skal eltes, sa de er kert skeer.
Det vil sige at dejen slipper i kanten af kedlen og bliver blank i overfladen. Derved opnis
den bedste friskholdning, dejstabilitet og en sprod skorpe.
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Reform Hvedemel - 140528
Enhed: 10 kg pose.

Ingredienser: Hvedemel, hvedemaltmel,
melbehandlingsmiddel: ascorbinsyre.

Anvendelse: iseer til boller, toast, rundstykker og
baguettes.

Naeringsindhold (100g):
Energic.....cooovvviiiiiiiis 1430 KJ/340 keal

- heraf maettede fedtsyrel

- heraf sukkerarter:. .
Kostfibre: ......
Protein:
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Dana Flour Hvedemel - 141519
Enhed: 10 kg pose.

Ingredienser: Hvedemel, hvedemaltmel,
melbehandlingsmiddel: ascorbinsyre.

Anvendelse: bl.a. til franskbrad, wienerbrad,
rundstykker og flutes. Kan derudover anvendes
sammen med rugstykker til f.eks. lysere brad.

Naeringsindhold (100g):
Energi: 1430 KJ/340 keal
Fedt: ..o 159

- heraf meettede fedtsyrer:
Kulhydrater: ...
- heraf sukkerarter:
Kostfibre: .........

Munkemel - 141483

Enhed: 10 kg pose.

Ingredienser: Hvedemel, hvedemaltmel,
melbehandlingsmiddel: ascorbinsyre.

Anvendelse: bl.a. til franskbred, boller, kager og
med rugprodukter.

Naeringsindhold (100g):

Energic....cooovvviiiiiiiiiiin 1430 KJ/340 keal
Fedt: ... 169
- heraf maettede fedtsyrer: 02g
Kulhydrater: .............. .69g
- heraf sukkerarte 059
Kostfibre: ........ 359
Protein: .10g

Munkemel - 101451
Enhed: 3 x 4 kg pose.

Ingredienser: Hvedemel, hvedemaltmel,
melbehandlingsmiddel: ascorbinsyre.

Anvendelse: franskbred, boller, kager og sammen
med rugprodukter.

Naeringsindhold (100g):

Amo Hvedemel - 101291
Enhed: 6 x 2 kg pose.

Ingredienser: Hvedemel, hvedemaltmel,
melbehandlingsmiddel (ascorbinsyre).
Anvendelse: Hvedemel til al slags bagning og
madlavning.

Kostfibre: ......
Protein: ... 10,0g
Salt: oo Og

Kostfibre: ....... ...359
Protein: .. ... 119
Salt: oo Og

Amo Fuldkorns Hvedemel - 100414
Enhed: 10 x 1 kg pose.
Amo fuldkornshvedemel.

Anvendelse: Til grovbrad, madbrad og boller.
Giver et fyldigt bred med masser af smag.

Naeringsindhold (100g):

Energic........oooooi 1400 KJ/340 keal
Fedt: ..o 259
- heraf meettede fedtsyrer: 03g
Kulhydrater: .............. .62g

- heraf sukkerartel

Kostfibre: ........ ..12¢g
Protein: .10g
Salt: o Og

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.
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VEDEMEL / SPECIALMEL HVEDE

2kg

Gluten Hvedemel - 101288
Enhed: 6 x 2 kg pose.

Ingredienser: Hvedemel, hvedemaltmel,
melbehandlingsmiddel (ascorbinsyre)

Anvendelse: Hvedemel til al slags bagning og
madlavning.

Naeringsindhold (100g):

- heraf meettede fedtsyrer:
Kulhydrater: ..............

Selvmel - 141547
Enhed: 10 kg pose.

Ingredienser: Hvedemel, Hvedemaltmel,
melbehandlingsmiddel: ascorbinsyre.

Anvendelse: bl.a. til franskbred, wienerbrad,
rundstykker og flutes. Endvidere sammen med rug-
produkter til f.eks. "lysere brad”.

Naeringsindhold (100g):

Energic........iiiii 1430 KJ/340 keal
Fedt .o 159
- heraf maettede fedtsyrer 029

Kulhydrater: ........... .68¢g
- heraf sukkerarter:. 059
Kostfibre: ....... 359
Protein: 119
Salt: oo Og

Cake Flour U/Ascorbinsyre - 141516
Enhed: 10 kg pose.
Ingredienser: Hvedemel, Hvedemaltmel,

Anvendelse: Bruges bl.a. til vafler, butterdej, kager
og smdkager.

Energic.......ooviiiiiiiiiiis 1440 KJ/340 keal
Fedt: ... 159
- heraf maettede fedtsyrer: 029
Kulhydrater: .............. .70g

- heraf sukkerarte 059
Kostfibre 3549
Protein: . 959
Salt: o Og

Grov Hvedeklid - 142032
Enhed: 3,5 kg pose.

Ingredienser: Grov hvedeklid.

Anvendelse: Kan anvendes til at ege
fiberindholdet i madbred. Ibledsaetning
anbefales.

Naeringsindhold (100g):

Energic .....ooovi 1100 KJ/260 kcal
Fedt: ..o 69
- heraf maettede fedtsyrer: ... ...11g

- heraf sukkerarter:

Kostfibre: ....... ..
Protein: ... 149
Salt: . 002g

Amo Grahamsmel - 100421

Enhed: 10 x 1 kg pose.

Ingredienser: Fuldkornshvedemel (graham).
Anvendelse: Til grahamsbrad og boller.
Naeringsindhold (100g):

Energi: ...

Fedt: ...

- heraf meettede fedtsyrer:

Kulhydrater: ... 60g
- heraf sukkerarter: ..059
Kostfibre: ... 129
Protein: ... 10g
SAlt o Og

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.

Speltmel 630 - 140019
Enhed: 10 kg pose.

Ingredienser: Speltmel, hvedemaltmel,
melbehandlingsmiddel: ascorbinsyre.

Anvendelse: Alle typer af lyse bradtyper.
Naeringsindhold (100g):

Energic........oooooi 1440 KJ/340 keal
Fedt: ..o 159
- heraf meettede fedtsyrer: 03g
Kulhydrater: .............. 679
- heraf sukkerartel ..049
Kostfibre: ........ .25¢9
Protein: . ..13g
Salt: Og
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SPECIALMEL HVEDE

Amo Sigtet Speltmel - 100024
Enhed: 10 x 1 kg.

Ingredienser: Sigtet speltmel, hvedemaltmel,
melbehandlingsmiddel (ascorbinsyre).

Anvendelse: Velegnet til bagning af lyse italienske
bred, madbred og franskbrad.

Naeringsindhold (100g):

- heraf meettede fedtsyrer:
Kulhydrater: ..............

- heraf sukkerarter: 059
Kostfibre: ........ 259
Protein: .12g
St o 0g

FARINA TIPO O

e

Farina Tipo 0- 141892

Enhed: 10 kg pose.

Ingredienser: Hvedemel.

Anvendelse: Anvendes iseer til langtidsheevet dej.

- heraf maettede fedtsyrer: .

Kulhydrater: ............... 719
- heraf sukkerarter: 169
Kostfibre: ......... 279

FARIMNA TIPO OO

STy

Farina Tipo 00 - 141893
Enhed: 10 kg pose.
Ingredienser: Hvedemel.

Anvendelse: Anvendes til pizza og italienske
bradtyper.

Energic.............oc 1407 KJ/335 keal
Fedt: ... 08649
- heraf maettede fedtsyrer: 0249
Kulhydrater: .............. ..72¢g
- heraf sukkerartel 169
Kostfibre: ........ 229
Protein: . ..102¢g
Salt: o 0,005g

Manitoba - 142194

Enhed: 10 kg pose.

Ingredienser: Hvedemel, hvedemaltmel,
melbehandlingsmiddel: ascorbinsyre.

Anvendelse: Manitoba hvedemel er lavet pd en
seerlig hvedesort. Der er tale om en kraftig hvedeme
med et ekstra hejt indhold af proteiner, hvilket giver
en elastisk dej og et flot og leekkert brad.

- heraf meettede fedtsyrer:
Kulhydrater: ..............
- heraf sukkerarter:

Kostfibre: ...... ...3¢9
Protein: .. 12,59
Salt: ..o Og

Durum Semolina Halvgroft - 141990

Enhed: 10 kg pose.

Ingredienser: Durumhvedemel.

Anvendelse: Anvendes til italienske bradtyper.
Tilseettelse af Durum Semolina Mellem Groft til
dejen giver bradet karakteristisk glasagtig skorpe.
Som dekoration tilferer melet bradet et rustikt
udseende.

Energic....oovveviiiiiiins 1453 KJ/342 keal
Fedt ..o 169
- heraf maettede fedtsyrer: . 03g
Kulhydrater: ............... .68¢g
- heraf sukkerarter: 219
Kostfibre: ......... 229
Protein: .13g
Salt: oo Og

Durum Semolina Grov - 141991
Enhed: 10 kg pose.
Ingredienser: Dansk Durumhvedemel.

Anvendelse: Til italienske bredtyper. Durum mel
bidrager i dejen til en karakteristisk blank skorpe.
Som dekoration giver det bradet et mere rustik
udseende.

Naeringsindhold (100g):
Energic.....coooviiiiiiiiiii 1453 KJ/342 keal
Fedt ... 169

- heraf meettede fedtsyrer:

Kulhydrater: .............. .68g
- heraf sukkerarter:. 219
Kostfibre: .......... 229
Protein: . .13g
St Og

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.
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SPECIALMEL HVEDE / HVEDEBLANDING

Amo Original Durummel- 100099
Enhed: 10 x 1 kg pose.
Ingredienser: Durum hvedemel.

Anvendelse: Velegnet til italienske brad og pasta.

Naeringsindhold (100g):

Energic ...
Fedt:.....................

- heraf meettede fedtsyrer:

Kulhydrater: ...l 679
- heraf sukkerarter: .05g
Kostfibre: ......oovviiiii 49
Protein: ... 13g
St Og

Durum Semolina Hvedemel - 141901
Enhed: 10 kg pose.
Ingredienser: Durumhvedemel.

Anvendelse: i italienske bradtyper; ciabatta og
foccacia, samt i pasta. Kan ogsd anvendes til
dekoration af brad.

Naeringsindhold (100g):

Energic.....oooviiiiiiiii 1450 KJ/340 keal
Fedt ..o 29
- heraf meettede fedtsyrer: ...0449
Kulhydrater: ... 679
- heraf sukkerarter:....................... 05g
Kostfibre: ......... ....49
Protein: ... 139
Salt: ..o Og

Victory Landmel - 141871
Enhed: 10 kg pose.

Ingredienser: Hvedemel, hvedemaltmel,
melbehandlingsmiddel: ascorbinsyre.

Anvendelse: Til brad med surdej, fordej og
haevestykker.

Nermgsmdhold (100g):

- heraf meettede fedtsyrer: .
Kulhydrater: ... 65 g
-heraf sukkerarter:..................

Kostfibre: ..........
Protein: ... 11 59
Salt: ..o Og

Qlands Surdejsbrod - 142267
Enhed: 10 kg HM

Ingredienser: Hvedemel, gkologisk glandshve-
demel, kartoffelgranulat, surdejspulver af

hvede, hvedekerner, havsalt med jod, hvede-
gluten, dextrose, bygmaltekstrakt, emulgator

(E 472¢e), melbehandlingsmiddel (ascorbinsyre,
amylase, xylanase). Kan indeholde spor af: maelk
(meelkeprotein, laktose).

Anvendelse: Surdejsbredblanding.
Naeringsindhold (100g):

Energic ...

Fedt: ...l

- heraf maettede fedtsyrer:

Kulhydrater: ... 63g
- heraf sukkerarter: .21g
Kostfibre............oooiii 509
Protein: ... 13g
Salt: 229

Altefri Koldhaevede Softkerneboller - 103764
Enhed: 10 x 900 g

Ingredienser: Hvedemel, fuldkornsrugmel,
hvedekerner, fuldkornshvedemel, sukker, horfrg,
durumhvedekerner, salt tilsat jod, rapsolie, tergaer,
bygmalt, tarret rugsurdej (1,3%), druesukker,
emulgator (E 472e, E 491), melbehandlingsmiddel
(ascorbinsyre, amylase, xylanase).

Anvendelse: Tormix til boller.
Naeringsindhold (100g):

Energi: ...

Fedt: ...

- heraf meettede fedtsyrer. ..
Kulhydrater: ... 61g
- heraf sukkerarter:...............oo 59
Kostfibre

Protein: ... 11 g
SAlt o 219

Kltefri Koldhaevede Frokostboller - 103763
Enhed: 10 x 900 g

Ingredienser: Hvedemel, fuldkornshvedemel,
hvedekerner, sukker, horfrg, durumhvedekerner,
salt tilsat jod, rapsolie, torgeer, tarret rugsurdej
(2%), druesukker, emulgator (E 472e, E 491),
melbehandlingsmiddel (ascorbinsyre, amylase,
xylanase).

Anvendelse: Tormix til boller.
Naeringsindhold (100g):

Energi:...........oo

Fedt: ... 55¢
- heraf maettede fedtsyrer: .
Kulhydrater: ... 61 g
-heraf sukkerarter:. ... 519
Kostfibre .
Protein: ... 11 g
St o 219

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.
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Dana Flour N+-141491
Enhed: 10 kg pose.

Ingredienser: Hvedemel, Hvedemaltmel,
melbehandlingsmiddel: ascorbinsyre.

Anvendelse: iseer til toast, boller, wienerbrad og
sammen med Rent Rugsigtemel Natur+ til
Landbred.

Naeringsindhold (100g):
Energic.....cooovviiiiiiiiiins 1430 KJ/340 keal

- heraf meettede fedtsyrer:

Kulhydrater: .............. .6849
- heraf sukkerarte 059
Kostfibre: ........ 359
Protein: 119
Salt: .o Og

Stovfrit Mel N+ - 141789
Enhed: 10 kg pose.

Ingredienser: Hvedemel, rapsolie,
melbehandlingsmiddel (ascorbinsyre).
Anvendelse: Stovfrit mel anvendes primaert ved
rulleborde og som mel til bageribordet, inden man
laegger dejen op.

Stovfrit mel for bedre arbejdsmiljo i bagerierne.

Naeringsindhold (100g):

- heraf maettede fedtsyrer:
Kulhydrater: .............

- heraf sukkerarte ..059g
Kostfibre: ....... ...359
Protein: . 11g
Salt: o Og

Knaekket Hvede N+- 141573
Enhed: 10 kg pose.
Ingredienser: Knaekkede hvedekerner.

Anvendelse: til bredbagning. Ibledsaetning inden
dejleegning er en fordel.

Energic..........coooiiii 1360 KJ/320 keal
Fedt ... 259
- heraf maettede fedtsyrer: ...03g
Kulhydrater: ............ ....58¢g
- heraf sukkerarter: ...05¢g
Kostfibre: ... ....12¢g
Protein: .. ....11g
St Og

Der tages forbehold for eendringer i produktsammensaetningen.

Hvedeflager Dampbeh. 2012 N+ - 141497
Enhed: 10 kg pose.
Ingredienser: Hvedeflager.

Anvendelse: Velegnede til drys/dekoration samt i
morgenmadsprodukter.

Neeringsindhold (100g):

Energi:

Kostfibre: ... 129
Protein: .

UNO Grahamsmel N+ - 141566

Enhed: 10 kg pose.

Ingredienser: Fuldkornsmel af hvede.
Anvendelse: toast, boller, rundstykker, bred.
Nezeringsindhold (100g):

Energic.........ooooi 1360 KJ/320 keal
Fedt:...........oiiis 259
- heraf meettede fedtsyrer: 03g
Kulhydrater: .............. .59¢9
- heraf sukkerarter:. 059
Kostfibre: .......... .12g
Protein: . .10g
Salt: Og

Sprod Hvede N+ - 141482

Enhed: 10 kg pose.

Ingredienser: Hvedekerner.

Anvendelse: Til bradbagning samt i kager.
Naeringsindhold (100g):

- heraf meettede fedtsyrer:

Kulhydrater: .............. ..59¢
- heraf sukkerarter:. 159
Kostfibre: .......... .13g
Protein: . J11g
St o 0g
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Bakery Flour Swiss N+ HM - 142251

Enhed: 10 kg pose.

Ingredienser: Hvedemel, melbehandlingsmiddel
(ascorbinsyre, enzym (amylase)).

Anvendelse: Anvendes til bredbagning, En
hvedemel, der er meget stabil og giver en meget
god volume.

Naeringsindhold (100g):

Energi: .1450 KJ/340 keal

- heraf maettede fedtsyrer:
Kulhydrater: ...
- heraf sukkerarte
Kostfibre: ........

Graham Fin Hvid Hvede N+- 142021
Enhed: 10 kg pose.

Ingredienser: Graham Fin Hvid er et
fuldkornsprodukt, som er fremstillet af
specialrensede og sorterede hvedekerner
af bradkorn. Melet indeholder alle kornets
bestanddele inklusiv klid og kim.

Anvendelse: Melet er specielt velegnet til toast,
boller, rundstykker og brad.

Naeringsindhold (100g):

Energic ... 1400 KJ/330 keal

- heraf meettede fedtsyrer: .
Kulhydrater: ...............
- heraf sukkerarter:
Kostfibre: .........
Protein:

Victory Fuldkornshvedemel N+ - 141662
Enhed: 10 kg pose.

Ingredienser: Fuldkornshvedemel, melbeh.middel
(ascorbinsyre).

Anvendelse: Anvendes i brad og flutes.

Nzeringsindhold (100g):
Energic........ooooiiii, 1400 KJ/330 keal
Fedt: ..o 259

Der tages forbehold for endringer i produktsammensaetningen.

Dunkerque (forblanding) N+ - 141529
Enhed: 10 kg pose.

Ingredienser: Hvedemel, hvedekerner, fuldkorns-
rugmel, bygmaltekstrakt, solsikkekerner, horfrg, salt
tilsat jod, dextrose, emulgator (E 472e vegetabilsk),
rapsolie, maltmel (byg, hvede), melbehandlings-
middel (ascorbinsyre, amylase). Kan indeholde spor
af maelk og aeg.

Anvendelse: Basis bradblanding som anvendes til
et bredt specialbradssortiment af merke maltbred.
Dunkerque garanterer samtidig god volumen, flot,
teet krumme og ren, god fyldig smag hver gang.

Nzeringsindhold (100g):

- heraf sukkerarter:....................... 12g

Kostfibre: ... 8g

Protein: . ..

SAlt 4509
10



Rug er en vigtig kilde til
fiberindholdet i kosten 4

o%
Hos Lantménnen har vi den allerhgjeste kvalitet af rug. Alle vore rene rug- 1"
produkter er dyrket og hgstet i Danmark og formalet pé& vores molle i Vejle. S
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Vore rugblandinger produceres i bade Sverige og Danmark.

Nar man bager med rug, er der flere parametre der geelder. Rugmel har et relativt lavt prote-
inindhold sammenlignet med hvede og kan ikke danne gluten pa samme made som hvede.
Man skal derfor veere omhyggelig med lang eltetid, som er 15-20 minutter, og altid have en
dejtemperatur mellem 28 og 30 grader. Rug skal altid tilfgjes en syre, for at lave forklistring
og dermed en skeerefasthed i bredet. Prov eventuelt at bruge din egen hjemmelavede rug-sur,
som vil skabe succes, da du opnar en vaesentlig god smag og holdbarhed pa dit rugbred.

Opna en hgj sikkerhed ved at prove de feerdige blandinger, vi har pa rugbred. Her har vi
blandet salt og terret rug-sur sammen med kerner/flager og rugmel. Du skal kun tilseette
varmt vand og gaer.

Bagning med Rug



RUGMEL / RUG SPE

UNO Fuldkornsrugmel N+ - 141549
Enhed: 10 kg pose.
Ingredienser: Rugmel, gkologisk maltet byg.

Anvendelse: Anvendes i rugbred og andre typer
fuldkornsbrad.

Naeringsindhold (100g):

Energic.........ooooiiii 1340 KJ/320 keal
Fedt ..o 29
- heraf meettede fedtsyrer: 03g
Kulhydrater: .............. ....58¢g
-heraf sukkerarter:...............ooooiiiiiin 1g
Kostfibre: ...... .169g
Protein: .. 879
Salt: Og

UNO Rugmel N+ - 141515

Enhed: 10 kg pose.

Ingredienser: Rugmel, okologisk bygmaltmel.
Anvendelse: Anvendes i rugbrad.
Naeringsindhold (100g):

Energi: 1330 KJ/320 kcal
Fedt: .o 29
- heraf maettede fedtsyrer: 039
Kulhydrater: .... .58¢
- heraf sukkerarter: .. 19
Kostfibre: ......... .169g
Protein: 85¢g
Salt oo Og

UNO Halvsigte N+- 141517
Enhed: 10 kg pose.
Ingredienser: Halvsigtet rugmel, bygmaltmel.

Anvendelse: til surdeje, lyst rugbred, landbred og
i geerbrad.

- heraf maettede fedtsyrer:
Kulhydrater: ..............

- heraf sukkerartel 079
Kostfibre: ........ .12g
Protein: . 6,79
Salt: o Og

UNO Rugsigte N+-141601
Enhed: 10 kg pose.
Ingredienser: Sigtet rugmel, bygmailtmel.

Anvendelse: Forbedrer krummestruktur i geerbred
til boller, rundstykker, toastbred, landbred, sigtebrac
og til rugbred.

Naeringsindhold (100g):

Kostfibre: ........ e
Protein: ... 79
Salt: .o Og

UNO Skaret Rug - 3200 N+ - 141526
Enhed: 10 kg pose.
Ingredienser: Skdrne Rugkerner.

Anvendelse: Iblodszettes i 4-6 timer. Kernerne
dreenes for evt. overskydende vand. Anvendes
hovedsagelig i fuldkornsrugbrad, men kan ogsd
anvendes sammen med hvedeprodukter.

Kulhydrater: ... 589
- heraf sukkerarter: ....1g
Kostfibre: ... ... 169
Protein: ... 879
SAlt o Og

UNO Rugdrys N+-141530
Enhed: 10 kg pose.
Ingredienser: Rug.

Anvendelse: Velegnet som kostfiberkilde og som
dekoration.

Neeringsindhold (100g):

Kostfibre: ... 169
Protein: . .

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.
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RUG SPECIAL
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UNO Kerner N+-141544
Enhed: 10 kg pose.
Ingredienser: Rugkerner.

Anvendelse: UNO kerner ibledsaettes 3 timer i 60°C
varmt vand, draenes for overskydende vand for

UNO Rugflager 3016 N+ - 141502
Enhed: 10 kg pose.
Ingredienser: Rugflager.

Anvendelse: | fuldkornsbred af sGvel rug som
hvede. Bor iblgdsaettes i ca. 1 time og draenes for

UNO Rugflager 3008 N+ - 141505
Enhed: 10 kg pose.
Ingredienser: Rugflager.

Anvendelse: Til dekoration og i bred.
Bor ibledsaettes 30 min for de tileettes i brodet.

brug: Kernerne frgmtrae(fier store,' blade, laekre i det overskydende vand. Neeringsindhold (100g):
feerdige bred og sikrer friskholdning og god smag. Nzeringsindhold (100g): ENEIGi «.voveeeeieeeee 1320 KJ/310 keal
Naeringsindhold (100g): Fedt: ..o 29
Energic.........ooo 1340 KJ/320 keal - heraf maettede fedtsyrer: 03g
Fedt: ... 29 - heraf meettede fedtsyrer Kulhydrater: .............. .57¢g
- heraf maettede fedtsyrer: .................... 039 Kulhydrater: ............. .57¢g - heraf sukkerartel .. 1g
Kulhydrater: .........ccoooiiiiiiiiiiiinn, 589 - heraf sukkerarter:. .19 Kostfibre: .. .164g
-heraf sukkerarter:.................. 1g Kostfibre: ....... .16g Protein: . 859
Kostfibre: ... 169 Protein: 859 Salt: oo O0g
Protein: .....oooiii 879 Salt Og
Salt: Og

A

Amo Groft Rugmel - 100219
Enhed: 10 x 1 kg.
Ingredienser: Rugmel, maltmel af byg.

Anvendelse: Groftmalet rugmel til groft smagfuldt
rugbred.

Naeringsindhold (100g):

Amo Skdrne Rugkerner - 100288
Enhed: 10 x 1 kg.

Ingredienser: Fremstillet af specialrensede
rugkerner af bredkorn.

Anvendelse: Iblodszettes i 4-6 timer. Kernerne
dreenes for evt. overskydende vand. Anvendes
hovedsagelig i fuldkornsrugbrad, men kan ogsd
anvendes sammen med hvedeprodukter.

Kostfibre: ... 1649
Protein:

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.

Bagning med Rug




RUGBLANDING

Landmandens Kernefyldt - 141587
Enhed: 10 kg pose.

Ingredienser: Halvsigtet rugmel, valsede rugkerner,
poppede durumhvedekerner, rugmel, hvedemel,
solsikkekerner, tarret rugsurdej, salt tilsat jod,
bygmaltekstrakt, maltmel (byg, hvede), rapsolie,
melbehandlingsmiddel (ascorbinsyre).

Kan indeholde spor af maelk.

Anvendelse: Rugbrgdsblanding. 58% fuldkorn i
feerdigt brod.

Neeringsindhold (100g):

Energic ...

Fedt: ...l

- heraf maettede fedtsyrer:

Kulhydrater: ... 599
- heraf sukkerarter: .11g
Kostfibre: .......ooviiiiiii 129
Protein: ... 949
Salt: .o 18g

Landmandens Rugbrod - 141528
Enhed: 10 kg pose.

Ingredienser: Halvsigtet rugmel, hvedemel,
rugdrys, rugsurdej, kartoffelflager, sukker, salt tilsat
jod, bygmaltekstrakt, hvedegluten, maltmel (byg,
hvede). Kan indeholde spor af meelk.

Anvendelse: Rugbrgdsblanding.

Kulhydrater: ... 61g
- heraf sukkerarter: ..55g
Kostfibre: ......oooiiiiiii 109
Protein: .. ... 109
Salt: ..o 259

Havnens Rugbred - 142269
Enhed: 10 kg

Ingredienser: Sigtet rugmel, rugkerner, puffede
durumhvedekerner, hvedemel, solsikkekerner,
torret rugsurdej, bygmaltekstrakt, salt tilsat

jod, brun sukker, hvedegluten, bygmaltmel. Kan
indeholde spor af: meelk (maelkeprotein, laktose).
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Anvendelse: Rugbredsblanding.

Favorit Rugbred - 142265

Enhed: 10 kg HM

Ingredienser: Sigtet rugmel, rugkerner, hvede-
mel, rugflager, horfrg, terret rugsurdej, salt tilsat
jod, maltextrakt af byg, hvedegluten, sukker,
bygmaltmel. Kan indeholde spor af: maelk (mael-
keprotein, laktose)

Anvendelse: Rugbredsblanding.

Neeringsindhold (100g):
Energi:

Qlands Rugbred - 142266

Enhed: 10 kg HM

Ingredienser: Fuldkornsrugmel, okologisk
olandshvedemel, sigtet rugmel, rugkerner,
herfre, hvedekerner, torret rugsurdej, brun sukker,
kartoffelgranulat, hvedegluten, havsalt med jod,
bygmaltekstrakt, maltet bygmel. Kan indeholde
spor af: meelk (maelkeprotein, laktose)

Anvendelse: Rugbradsblanding.
Neeringsindhold (100g):

Protein: ... 119
SAlt o 2049

Ex. Softkerne Rugbred - 142268
Enhed: 10 kg HM

Ingredienser: Halvsigtet rugmel, rugkerner,
hvedemel, solsikkekerner, torret rugsurdej, horfro,
graeskarkerner, salt tilsat jod, maltextrakt af byg,
brun sukker, bygmaltmel. kan indeholde spor af:
maelk (maelkeprotein, laktose)

Anvendelse: Rugbredsblanding.
Neeringsindhold (100g):

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.
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Amo Solsikkerugbred - 100542
Enhed: 10 x 1 kg pose.

Ingredienser: Groft rugmel*, hvedemel, rugflager*
(12%), solsikkekerner (10%), terret surdej af rug
(5%), salt tilsat jod, sukker, hvedestivelse, malt-
ekstrakt fra byg, bygmaltmel. *Indeholder 63% rug
0g 57% fuldkorn.

Anvendelse: Bradmix til rugbred.
Naeringsindhold (100g):

FULDKORMS
RUGBRGD

Amo Fuldkornsrugbred - 100363
Enhed: 10 x 1 kg pose.

Ingredienser: Groft rugmel*, rugflager* (23%),
halvsigtet rugmel, hvedemel, tarret surdej af

rug (6%), salt tilsat jod, hvedestivelse, torret
maltekstrakt fra byg, maltmel af byg. *Indeholder
85% rug og 60% fuldkorn.

Anvendelse: Brodmix til rugbred.
Nzeringsindhold (100g):

Kostfibre: ... 13g
Protein: . .
Salt oo 189

Der taiges for

BAGNING med RUG




AXA har eksisteret siden slutningen af 1800-tallet. I mange ar var
varemaerket ulgseligt forbundet med havregryn, men i dag er sortimentet
betydeligt bredere. Feelles for alle vore morgenmadsprodukter er, at de

indeholder kornprodukter af hgj kvalitet og passer godt til en moderne
livsstil.

Morgenmadsprodukter, miisli og gryn — en god start pa dagen
Muisli, corn flakes og forskellige gryn til gred - AXA er en naturlig del af en god
morgenmad.

Overnight oats

steel cut oats with pincapple,
cocanut and salted caramel




Havreklid N+-1303 - 141737
Enhed: 10 kg pose.
Ingredienser: Havreklid.

Anvendelse: Ved dejlaegning ber der tages hensyn
til hej vandoptagelsesevne. Er ogsd velegnet som
drys pd bred og kager.

Neeringsindhold (100g):

Energi: .1500 KJ/360 kcal
Fedt: .. 799
- heraf maettede fedtsyrer: .. ...15¢9
Kulhydrater: ... 51g
- heraf sukkerarter. ..., 179
Kostfibre: .......... ....13¢g
Protein: ... .15g

Salt: Og

Havregryn grovvalsede 1008 N+ - 140336
Enhed: 10 kg pose.

Ingredienser: Havregryn.

Anvendelse: Er iszer velegnet til dekoration pa bred,
kager og til morgenmadsprodukter.

Naeringsindhold (100g):
Energiz........ooooii 1550 KJ/360 kcal

Fedt: ... 6,59
- heraf maettede fedtsyrer: . 119
Kulhydrater: ............... .58¢
- heraf sukkerarter:. ... 1g
Kostfibre: .......oooeviiiiii 109
Protein: ......

Havreflager 1012 N+-141619
Enhed: 10 kg pose.
Ingredienser: Havreflager.

Anvendelse: Iszer velegnet til indbagning. Flagerne
kan ses i det feerdige brad.

Naeringsindhold (100g):

- heraf meettede fedtsyrer:
Kulhydrater: ..............

Kostfibre: .......oooviiiiiiii 109
Protein: ... .

Axana Havregryn finvalsede N+ - 140224
Enhed: 10 kg pose.
Ingredienser: Havregryn.

Anvendelse: Er iszer velegnet som dekoration pa
brad, kager og som morgenmadsprodukt.

Axa Fv. Havregryn - 102548
Enhed: 105 x 1 kg.

Ingredienser: havregryn (dampbehandlede og
finvalsede). 100% fuldkorn.

Anvendelse: Kan spises som de er, eller anvendes
til gred eller bagning.

Energiz ... 1550 KJ/360 keal
Fedt oo 659
- heraf maettede fedtsyrer: . ..11g
Enkeltumaettede fedtsyrer ..................... 2,2
Flerumaettede fedtsyrer........................ 27
Kulhydrater: ............. .58¢
- heraf sukkerarter: .1g
Kostfibre: ... .10g
Protein: ...... 18)()
Salt: ..o Og

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.

HAVRE/MORGENMAD




Axa Fv. Havregryn - 102547
Enhed: 6 x 1 kg.

Ingredienser: havregryn (dampbehandlede og
finvalsede). 100% fuldkorn.

Anvendelse: Kan spises som de er, eller anvendes
til gred eller bagning.

- heraf maettede fedtsyrer: ..
Enkeltumaettede fedtsyrer ..

Flerumaettede fedtsyrer........................ 27
Kulhydrater: ... 589
- heraf sukkerarter:. ...

Kostfibre: ............ ..
Protein: ... 13¢g

St 0g

Axana Org. Cornflakes - 100141

Enhed: 5 kg pose.

Ingredienser: Majskerner (91%), sukker, salt,
bygmailt.

Anvendelse: Som morgenmad eller ingrediens i
eksempelvis chokolade- eller misliprodukter.

Energic.........o 1570 KJ/370 keal
Fedti .o 08g
- heraf meettede fedtsyrer: . ....02¢g
Kulhydrater: ... 83¢g
- heraf sukkerarter:................ooooo 779
Kostfibre: ... 2,19
Protein: . ....68g
Salt: oo 239
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Axana Raisin Granola - 103656
Enhed: 9 x 1 kg.

Ingredienser: Havregryn 52%, sukker, vegetabilsk
olie (raps, shea), sirup, rosiner 7%, hvedeflager 6%,
hvedeklid, glukosesirup, salt. vaniljearoma.
Produktet indeholder 58% fuldkorn.

Kan indeholde spor af nedder.

Anvendelse: Morgenmadsprodukt

Axana Hazelnut Granola - 103657
Enhed: 9 x 1 kg.

Ingredienser: Havregryn 52%, sukker, vegetabilsk
olie (raps, shea), sirup, hvedeflager 6%, ristede
hasselngdder 5%, hvedeklid, tarrede seblestykker
3%, glukosesirup, salt. Produktet indeholder 58%
fuldkorn. Kan indeholde spor af andre ngdder.

Anvendelse: Morgenmadsprodukt.

Axana Naturel Granola - 103655

Enhed: 9 x 1 kg.

Ingredienser: Havregryn 56%, sukker, vegetabilsk
olie (raps, shea), sirup, hvedeflager 7%, hvedeklid,
glukosesirup, salt, vaniljearoma. Produktet
indeholder 63% fuldkorn.

Kan indeholde spor af nedder.

Anvendelse: Morgenmadsprodukt.

Naeringsindhold (100g):
Energi...........cooooiii. 1850 kJ/440kcal
Fedt. ... 159
Heraf maettede fedtsyrer..................... 199
Kulhydrat

Hersukkerarter ............cooooiiiiiiiia. 209
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oduktsammensatningen.

Axa Fruit-141706
Enhed: 6 kg.

Ingredienser: Havregryn, rugflager, ristede
bygflager, rosiner, bananchips ( banan, kokosned
olie, sukker, banan aromay), abrikos (abrikos, konser-
veringsmiddel svovldioxid), salt, honning, honning
aroma.

Anvendelse: Morgenmadsprodukt.

Neeringsindhold (100g):
Energic....cooovviiiiiiiiiais 1500 KJ/350 keal

Fedt:............ool. .69
- heraf maettede fedtsyrer: . 289
Enkeltumaettede fedtsyrer . .14¢9
Flerumaettede fedtsyrer.. 169
Kulhydrater: ............. .61lg
- heraf sukkerarter: .13g
Kostfibre: .10g
Protein: ..88¢g
SaAlt: o 029

Gotdd

U oriciar misu

AXA Gold Original - 100442
Enhed: 8 x 750 g.

Ingredienser: Havregryn®, rosiner, bygflager,
hvedeflager*, dadler, ristede hasselngdder, ristet
kokos, sukker, bananstykker, kokosngddeolie, salt,
bygmalt, aroma. indeholder 45% frugtstykker og
nedder. *fuldkorn: 55%.

Anvendelse: Musliblanding bestdende af korn-
produkter samt torret frugt, kokos og hasselngd-
der.

Neeringsindhold (100g):
Energic...........coooiiin. 1600 KJ/380 kcal
8949
239
Kulhydrater: ... 609
- heraf sukkerarter:. ..239
Kostfibre: ... 9g
Protein: ... 829
Salt: oo 039
19




Kageblandinger

Med Lantminnens blandinger, har vi gjort det effektivt og enkelt. Der skal typisk kun
tilsaettes olie/vand, som skal rgres lidt sammen. Mange af vores kageblandinger passer til
gastrobakker, sa der ikke er dej i overskud. Man bestemmer selv den kreative del, med
hensyn til friske eller frosne frugter og beer som topping. Maske med en glasur pa toppen.
Pandekage-blandingen er et produkt, som er yderst populert, da den er nem at reore ud og
dosere pa de varme pander. Det giver en tynd pandekage, som er nem at rulle og folde. Er
perfekt til radhuspandekager.
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Amo Gulerodskage - 101662
Enhed: 8 x430g.

Ingredienser: Sukker, hvedemel, skummet-
maelkspulver, brun farin, eeggepulver, tarrede
gulergdder 3% (gulergdder, majsstivelse, ris-
stivelse), haevemiddel (E450 natriumbicarbonat),
yoghurtpulver, maltodextrin, kanel, salt, aroma
(vanilje, citron), kartoffelstivelse, hvedemaltmel.
Kan indeholde spor af mandel.

Anvendelse: Kagemix med cremetopping.

Nzeringsindhold (100g):
Energic ... 1550KJ/370 keal
Fedt: ... 209
- heraf meettede fedtsyrer: ... ...799
... 449
...30g
...12g
..399g

Amo Chokoladekage - 102591
Enhed: 8 x 700 g.

Ingredienser: Sukker, hvedemel, palmeolie,

kakao 4,5%, chokoladedraber 4% (sukker, kakao-
masse, kakaosmer, emulgator (vegetabilsk soja
lecithin), glukose sirup, fortykningsmiddel (sorbitol),
helaegspulver, hvedestivelse, skummetmaelkspulver
maelkeprotein, haevemiddel (E450,
natriumbicarbonat), aroma (smer, vanilje), salt,
emulgator (vegetabilsk lecithin), hvedemaltmel.

Anvendelse: Kagemix.

Protein: .. ... 5¢g
Salt: ..o 02g

Amo Dremmekage - 101661
Enhed: 8 x 525 g.

Ingredienser: Sukker, hvedemel, brun farin, kokos,
skummetmaelkspulver, eeggepulver, haevemiddel
(natriumbicarbonat, E450, e341), salt,aroma (eeg
vanilje), hvedemaltmel, farvestof (riboflavin).

Kan indeholde spor af mandel.

Anvendelse: Lys kagemix med kokostopping.
Neeringsindhold (100g):

Protein: ... 489
Salt: o 039

e ap  F
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White Magic (vaniljekage) - 142072
Enhed: 6 kg.

Ingredienser: Sukker, hvedemel, hvedestivelse,
helaegspulver, haevemiddel (E450, E500) aroma
(smer, vanille), salt, emulgator (rapslecithin)

Anvendelse: Lys kagemix.

Neeringsindhold (100g):

Energic......oooviiiiiiii 1650KJ/390 keal
Fedt: ... 499
- heraf meettede fedtsyrer: ...149
Kulhydrater: ... 779
-heraf sukkerarter:..................ooo 449
Kostfibre: ........ .11g
Protein: ... 8g
Salt: oo 11g

HM Pandekagemelblanding - 142123
Enhed: 10 kg.

Ingredienser: Hvedemel, skummetmaelkspulver,
aegpulver, sukker, salt, heevemiddel (E450, natrium-
bicarbonat), emulgator E471, hvedemaltmel.

Anvendelse: Pandekagemix.

Energi: ...l 1450KJ/340 keal
23¢9
..05g9g

Protein: ........... . .
Salt: ..o 169

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.

Kageblandinger
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Amo Dark Fudgy - 103697
Enhed: 10x420g

Ingredienser: Sukker, hvedemel, kakaopulver

10%, kartoffelstivelse, salt, haevemiddel (€450
natriumbicarbonat), aroma (vanilje), hvedemaltmel
kan indeholde spor af mandler.

Anvendelse: Kagemix.

Naeringsindhold (100g):

Energi: ...
Fedt:................l.

- heraf maettede fedtsyrer:

Kulhydrater: ... 629
- heraf sukkerarter: ..48¢g
Protein: ... 459
Salt: ..o 0,669
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Blonde Cookies - 103754
Enhed: 10x 300 g

Ingredienser: Sukker, hvedemel, mark chokolade
20 % (sukker, kakaomasse, kakaosmer, emulgator
(sojalecithin)), eeggepulver, haevemiddel
(natriumbicarbonat), hvedestivelse, salt,
kartoffelstivelse, aroma (vanilje), hvedemaltmel.

Amo Blonde Fudgy - 103696
Enhed: 10x 4209

Ingredienser: Sukker, hvedemel,

hvide chokoladedraber 10% (sukker,
skummetmaelkspulver, kakaosmer, emulgator
(sojalecitin), aroma (vanilje)), kartoffelstivelse, salt,
haevemiddel (€450, natriumbicarbonat), aroma
(vanilje), hvedemaltmel. kan indeholde spor af

Anvendelse: Lyse cookies med chokoladestykker.
mandler.

Anvendelse: Kagemix.

Kulhydrater: ... 649 Kostfibre

- heraf sukkerarter: .. ...439 Protein: . ..
Protein: .....oouiiii 459 SAlt
Salt: oo 079

DARK
| CHOCOLATE
CHIP COOKIES

Dark Cookies - 103755
Enhed: 10 x 300 g

Ingredienser: Sukker, hvedemel, hvide choko-
ladedrdber 17% (sukker, maelkpulver, kakaosmer,
emulgator (sojalecithin), aroma (vanilje)), eegge-
pulver, haevemiddel (natriumbicarbonat), salt,
kartoffelstivelse, aroma (vanilje), hvedemaltmel.

Anvendelse: Sprade cookies med hvide chokola-

dedrdber.

Naeringsindhold (100g):
Energic.............oo 1700KJ/400 kcal
Fedt: ... 8g
.43¢g
759
51g
. .19¢9
Protein: ... 669
S8 oo PP 159
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GRYN, FRO og KERNER

Fro Symfoni (7-kornsblanding) - 140508
Enhed: 10 kg.

Ingredienser: Solsikkekerner, horfro, havrekerner,
speltflager, rugflager, hirse, havreflager.
Kan indeholde spor af maelk.

Anvendelse: Som tilszetning til deje/produkter, hvor
der onskes et grovere bred og synlige fra/kerner. Er
ligeledes yderst velegnet til dekoration.

Kulhydrater: ................
- heraf sukkerarte
Kostfibre:. .
Protein: ...

Axa Mannagryn - 142014

Enhed: 10 kg.

Ingredienser: Mannagryn (hvede).

Anvendelse: Mannagryn, fremstillet af knaekkede
hvedegryn. God til gred og teerter.
Naeringsindhold (100g):
Energiz........ooooii 1450 KJ/350 keal

Fedt: ... 089
- heraf maettede fedtsyrer: . Olg
Kulhydrater: ............... ..69¢
- heraf sukkerarter:. ... 0849
Kostfibre:. ......oovviiiii 719
Protein: ...... .103¢g
SAlt Og

Axa Mannagryn - 100432
Enhed: 10 x 1 kg.
Ingredienser: Mannagryn (hvede).

Anvendelse: Mannagryn, fremstillet af knaekkede
hvedegryn. God til gred og teerter.

Neeringsindhold (100g):

Energic..........oooo 1450 KJ/350 keal
Fedt: .. 139
- heraf maettede fedtsyrer: .. ...01g
Enkeltumaettede fedtsyrer ...02g
Flerumaettede fedtsyrer. .. ...05¢9
Kulhydrater: ............ ...72g
- heraf sukkerartel s 0449
Kostfibrer. ......oovvviiii 2,8
Protein: ...t 10g
St Og

Der tages forbehold for eendringer i produktsammensaetningen.
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Okologisk mel med gront klimaaftryk

Brug Kornkammerets gkologiske produkter i dit professionelle kekken!
Vi har leveret gkologi til de danske hjem siden 1989, hvilket bringer os blandt de
forste i Danmark med det rede gko-maerke. Vi har gjort det nemt at vaelge gkologisk m
— bade privat og i industrien.

Hos Kornkammeret har vi grenne ambitioner. Som en del af Lantmé&nnen har vi forpligtet

os til senest i 2030 at kunne producere uden brug af fossilt braendstof. Og vi er allerede

godt pé vej. Blandt andet benytter vi skallerne fra vores havre som breendsel, og vindmellen i Vejle, der maler
vores mel, kgrer naturligvis pa 100% ren vindenergi.

Rejsen mod baredygtighed
REALLIIN ® 2015: 40% reduktion af COz-udledning siden 2009
€ W ® 2020: Ved udgangen af 2020 er al engangsplast udfaset pa alle
Y Lantmé&nnens kontorer, samt yderligere 40% reduktion pa CO: siden 2015
'fbk ayﬁd&‘ “ﬁ»& ® 2022. Ambition om kun at bruge 100% genanvendelig plast
® 2030: Produktion 100% fri for fossilt breendstof
PROFESSIONEL ® 2050: Vores ambition er at vaere klimaneutrale i 2050.

Vi tager hensyn til mennesker og milje pa en ansvarlig og gkonomisk rationel made for at sikre dig mel
produceret i balance. Benderne, der dyrker vores ravarer, folger en code of conduct hele vejen igennem
produktionen, og vi deler abent vores erfaringer til fordel for hele branchen, sa vi sammen kan skabe en
mere beaeredygtig fremtid for produktionen af fodevarer. Dét og meget mere er, hvad vi kalder ansvar
hele vejen fra jord til bord.




Maltider med

gkologisk samvittiched

Vi ved, at der stilles store krav til jer.

@kologi skal udggre 60% i statslige kantiner. |
skal afrapportere, og der skal ggres en indsats
for at minimere madspild. Hos Kornkammeret

gor vi det let for jer at leve op til de grgnne krav.

* Vier 100% gkologisk

* Viudvikler og sammenseetter Igbende nye
produkter

» Vores konsulenter tilbyder hjaelp og/eller
inspiration

"Kan man smage baeredygtighed og hvordan smager det? Man skal kunne
smage det. Et eksempel pa baeredygtighed er brad genanvendt i en anden

dej. Og sa betyder det selvfglgelig noget hvordan det er dyrket”

Jesper Holmberg, Jespers Torvekgkken

SALGET AF OKOLOGISKE FODEVARER | DEN DANSKE FOODSERVICEBRANCHE 2010 - 2020

Mia. dkk

Af figuren ses det, at salget

2,5

1,5

2013

2014

2010 2011 2012 2015 2016

Kilde: 2010-2019 Danmarks Statistik. @koloaisk Landsforeninas estimat for 2020

Pkologi er for alle — og det er blevet en vigtig
prioritet for mange danskere. Derfor stiger
andelen af gkologiske kolonialvarer i food
service.

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.

2017

af gkologiske fgdevarer

i foodservice naesten

er femdoblet i perioden
2070 - 2019 efterfulgt
af et forventeligt drastisk
fald i 2020 pga. covid-19
nedlukningerne.

2018 2019 2020

Ja, faktisk er Danmark det land i verden, hvor
flest kgber gkologi!

Er du en af dem? Eller vil du vaere det?

25



KK @ko PRO - 142217
Enhed: 10 kg.

Ingredienser: @kologisk hvedemel, skologisk
hvedemaltmel, melbehandlingsmiddel:
ascorbinsyre.

Anvendelse: Velegnet til bade franskbrad, boller
eller kager.

KK @ko Hvedemel - 101294
Enhed: 6 x 2 kg.

Ingredienser: Hvedemel*, hvedemaltmel*,
melbehandlingsmiddel (ascorbinsyre).
*@kologisk ingrediens.

Anvendelse: Bl.a. til franskbrad, boller, kager og
med rugprodukter.

Neeringsindhold (100g):

Energic...o.ovoviiiiiiiiiia 1450 KJ/340 keal
Kulhydrater: ... 699
- heraf sukkerarter: 05¢9
Kostfibres .....ooviiiiii 359
Protein: .. ..o 109
Salt: ..o Og

KK @ko PRO @landshvedemel - 142218
Enhed: 10 kg.
Ingredienser: @kologisk glandshvedemel

Anvendelse: Kan bruges fra alt som leekkert brad
og til @landscookies. Det seerlige ved @landsmel er,
at det feerdigbagte brad far en merkere farve og en
let sedmefyldt smag. @landshvedemel bidrager til
et godt og saftigt resultat og har et hejt proteinind-
hold pd 13%.

Neeringsindhold (100g):
Energic......ooovvviiiiiiiiis 1400 KJ/330 keal
249
..049
Kulhydrater: ... 61g
089
..85g
Protein: ... 129
Salt: .o Og

KK @ko PRO Speltmel - 142219
Enhed: 10 kg.

Ingredienser: @kologisk spelthvedemel, mel-
behandlingsmiddel (ascorbinsyre).

Anvendelse: Sigtet spelt har en karakteristisk smag
og flot gylden farve. Spelt er en gammel hvedesort,

@ko Reform Hvedemel - 141554
Enhed: 10 kg.

Ingredienser: @kologisk hvedemel, okologisk
hvedemaltmel, melbehandlingsmiddel:
ascorbinsyre.

Anvendelse: Anvendes iseer til boller, toast,

@ko Victoria Hvedemel - 142103
Enhed: 10 kg.

Ingredienser: @kologisk hvedemel, okologisk
hvedemaltmel, melbehandlingsmiddel
ascorbinsyre.

Anvendelse: Anvendes iseer til boller, toast,

der med sin gode smag er blevet populeer i det rundstykker og baguettes. rundstykker og baguettes.
au nske dk@tl: ken;leer l;agt;)vaerket gnéustlk kurtakter. Neeringsindhold (100g): Neeringsindhold (100g):
ar goce bage-egenskaber, og minder meget om ENEIGE oo 1430 KJ/340 keal 1430 KJ/340 keal
almindeligt hvedemel.
159  Fedt........ 159
Neeringsindhold (100g): 02g  -herof meettede fedtsyrer:................... 029
Kulhydrater: .........cooiiiiiiiiii e 699 Kulhydrater: ... 699
- heraf sukkerarter: 059 - heraf sukkerarter:. ..05g
Kostfibres. ... 359 Kostfibre:............oooii 359
Protein: . ..oooi i 10g Protein: ......ooouiiiiii 10g
St o Og St o 0g
Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen. 26
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@ko Victory Fuldkorns Hvedemel - 142108
Enhed: 10 kg.

Ingredienser: @kologisk fuldkornsmel af hvede,
okologisk maltmel af hvede, melbehandlingsmid-
del: ascorbinsyre.

Anvendelse: Brodbagning.

Neeringsindhold (100g):
Energic............o 1400 KJ/330 keal
.03g
-heraf sukkerarter:................... 059
..12g
Protein: ... 11g
Salt: Og

@ko UNO Grahamsmel - 141563
Enhed: 10 kg.
Ingredienser: @kologisk fuldkornsmel af hvede.

Anvendelse: Velegnet til grovbrad og i kombination
med rugprodukter.

Naeringsindhold (100g):

KK @ko Grahamsmel - 100651
Enhed: 10 x 1 kg.

Ingredienser: @kologisk grahamsmel er fint
formalede hvedekerner, der ikke er sigtet.
Grahamsmel indeholder alle hvedens naturlige
bestanddele som kim og skaldele.

Anvendelse: Velegnet til grovbrad.

Neeringsindhold (100g):

Energiz ... 1400 KJ/340 keal
Kulhydrater: ... 61g
- heraf sukkerarter: .05¢g
Kostfibrer. ......coooviiiiii i 12g
Protein: ... 109
St 0g

KK @kologisk Koldh. Frokostboller Pro - 142215

Enhed: 10 kg.

Ingredienser: *Hvedemel, *tersurdej af hvede, salt
tilsat jod, malt af hvede, melbehandlingsmiddel
(ascorbinsyre). *@kologisk rdvare.

Anvendelse: En laekker hvedebradblanding, der
kan bruges til bade frokostboller eller et leekkert
bred med bid i. Iser god til det hurtige brod med

en god maethedsfornemmelse evt. pd efterskoler.
Sikkert skridt fra bake off til selv at bage. Produceret
i Danmark.

Naeringsindhold (100g):
Energic ... 1400 KJ/330 keal
Fedti ..o 159
.................... 02g
6759

KK @ko PRO Koldhavet Rustik Blanding - 142216
Enhed: 10 kg.

Ingredienser: *Hvedemel,*fuldkornsmel af

hvede, *rugflager,*tersurdej af hvede, salt tilsat
jod, *malt af hvede, melbehandlingsmiddel
(ascorbinsyre).*@kologiske révarer.

Anvendelse: En grov bredblanding, der kan bruges
til bade laekre rustikke boller eller et laekkert luftigt
bred. Iszer god til det hurtige bred med en god maet-
hedsfornemmelse til fx. efterskoler. Sikkert skridt fra
bake off til selv at bage. Produceret i Danmark.

Neeringsindhold (100g):

Energic......oovvviiiiiiiiins 1420 KJ/330 keal
Fedt: ... 169
- heraf maettede fedtsyrer: .. 02g
Kulhydrater: ................ 66,59
- heraf sukkerartel 09g

Kostfibre:......... 519
Protein: . .99¢g
Salt: .o 179

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.
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Oko Hvedeflager - 141525
Enhed: 10 kg.
Ingredienser: Hvedeflager.

Anvendelse: Mad, bagning, konfekture, dekoration
af bred og lign.

Naeringsindhold (100g):

- heraf meettede fedtsyrer:

Kulhydrater: ..............

- heraf sukkerarter:. .. ...05¢g
Kostfibre:. ......ooovviiiii i 12g
Protein: ... 119
St 0g

Poppede Durum @ko - 142252
Enhed: 10 kg pose.
Ingredienser: @kologiske Durumkerner (hvede).

Anvendelse: Til grovbred, rugbred og lyse bred
- giver bradet en grov struktur.

Naeringsindhold (100g):

Energic ... 1530 KJ/360 keal
Fedti ..o 239
- heraf maettede fedtsyrer: .................... 0449
Kulhydrater: .........cooiiiiiiiii e 689
- heraf sukkerarter:................ooooo 279
Kostfibre: ... 749
Protein: ... 149
St o Og
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OKO RUG a

@ko Rugflager - 141607
Enhed: 10 kg.
Ingredienser: @kologiske rugflager.

Anvendelse: Som drys og til indbagning, samt
som en ngeringsrigtig ingrediens i morgenmads-
produkter.

Naeringsindhold (100g):

@ko UNO Rugmel - 141524
Enhed: 10 kg.

Ingredienser: @kologisk rugmel, okologisk
bygmaltmel.

Anvendelse: Anvendes iseer til rugbred, men ogsa
til fuldkornsbrad.

Neeringsindhold (100g):

Protein: ... 879
Salt: Og

Protein: ... 879
Salt: oo Og

@ko Halvsigte Rugmel - 141668
Enhed: 10 kg.

Ingredienser: @kologisk halvsigtet rugmel, oko-
logisk byg-maltmel.

Anvendelse: @kologisk halvsigtemel er velegnet
til surdej, lyst rugbred, landbred og giver storre
brgdvolumen end rugmel.

Naeringsindhold (100g):

Energi:..........oooo
Fedt:................

- heraf maettede fedtsyrer:

Kulhydrater: ... 63g
- heraf sukkerartel ... 1g
Kostfibrew. ... 109
Protein: ... 10g
St Og

KK @ko Rugmel - 101102

Enhed: 10 x 1 kg.

Ingredienser: @kologisk Rugmel, gkologisk
bygmaltmel. 100% fuldkorn.

Anvendelse: Bagning af rugbrad.
Naeringsindhold (100g):

Energi: 1350 KJ/320 keal
Fedt: ..o 239

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.

Okologi - Rug




@ko Skaret Rug - 141486
Enhed: 10 kg.
Ingredienser: @kologiske rugkerner.

Anvendelse: Hovedsageligt til fuldkornsbrad, men
kan ogsa anvendes sammen med hvedeprodukter.
Bladger dagen for eller skold 2 timer for brug.

Neeringsindhold (100g):

Protein: ... 859
Salt: .o Og

KK @ko Knzaekkede Rugkerner - 100386
Enhed: 10 x 1 kg.

Ingredienser: Knaekkede okologiske rugkerner.
100% fuldkorn. Disse ekologiske rugkerner er
rugkerner, der er knaekket pd tveers og indeholder
alle kornets naturlige bestanddele.

Anvendelse: Anvendes i fuldkornsrugbrad.

Neeringsindhold (100g):

Energi: 1350 KJ/320 keal
Fedt: ... 239
- heraf maettede fedtsyrer: ................... 059
Kulhydrater: ... 589
- heraf sukkerartel ....1g
Kostfibres .....oovviiiii 1649
Protein: .. ... 84
Salt: oo Og

KK @ko Extra Softkerne Rugbredsmix - 142240
Enhed: 10 kg.

Ingredienser: Halvsigtet rugmel*, rugflager®,
torret rugsurdej*, hvedemel*, solsikkefre*, horfra®,
graeskarkerner*, havsalt tilsat jod, *bygmalt*,
rersukker*, hvedemaltmel®, melbehandlingsmiddel
(ascorbinsyre). *Okologisk ingrediens.

Kan indeholde spor af maelk.

Anvendelse: Produceret i Danmark. Med graes-
karkerner som giver bade en god smag og saft til
bredet. God skeerefasthed. Tilseet kun gaer og vand.

Naeringsindhold (100g):
Energic..........cooooiii 1500 KJ/360 kcal
Fedt: .o 749

KK @ko Havnens Rugbreodsmix - 142241

Enhed: 10 kg.

Ingredienser: Halvsigtet rugmel*, Rugkerner*,
terret rugsurdej*, solsikkefra*, hvedemel*, horfro*,
bygmalt*, durumhvedekerner*, salt tilsat jod,
rersukker*, hvedemaltmel*, melbehandlingsmiddel
(ascorbinsyre). * Dkologisk ingrediens.

Kan indeholde spor af maelk.

Anvendelse: Produceret i Danmark. Bradmix til
den travle kantine ndr det skal gd steerkt. Tilseet
kun geer og vand. Fyldt med kerner og smag som
giver en god friskholdning pd bredet. Med en fyldig
og saftig maltsmag. Tilberedningsprocessen ger
at bredet far ekstra lang holdbarhed.

Neeringsindhold (100g):

Energic.......oovvviiiiiniinns 1560 KJ/370 keal
Fedt:...........ooiiiiis .11g
- heraf meettede fedtsyrer: 059
Kulhydrater: ................ .54¢9g
- heraf sukkerartel 459
Kostfibre:......... .10g
Protein: . .12g
Salt: ..o 29
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QDkologisk Havregryn - 140272
Enhed: 10 kg.
Ingredienser: @kologisk havregryn.

Anvendelse: Anvendelse: Iseer til indbagning i
mange bradtyper.

Naeringsindhold (100g):

- heraf maettede fedtsyrer: ..
Kulhydrater: ................

@ko. Havreflager/Grovv. Havregryn 1008 - 140121
Enhed: 10 kg.

Ingredienser: @kologisk havreflager.

Anvendelse: Som dekoration pd bred og kager
samt til indbagning og i morgenmadsprodukter.

Naeringsindhold (100g):
Energic....cooovviiiiiiiiis 1510 KJ/360 keal
Fedt: ...ooeieeeen. ..659
- heraf maettede fedtsyrer: .
Kulhydrater: ...............

KK @ko Fv. havregryn - 102212
Enhed: 6 x 1 kg.

Ingredienser: Havregryn * (dampbehandlede og
finvalsede). *gkologisk ingrediens. 100% fuldkorn.
Anvendelse: Kan spises som de er eller anvendes
til bred eller bagning.

Neeringsindhold (100g):

Energi: .1550 KJ/370 keal

le B 00

KK @ko Grovv. havregryn - 102221
Enhed: 6 x 1 kg.

Ingredienser: Havregryn* (dampbehandlede og
grovvalsede). *gkologisk ingrediens. 100% fuldkorn

Anvendelse: Kan spises som de er eller anvendes
til bred eller bagning.

Neeringsindhold (100g):

Magnesium: ......ooveiiiie 130 mg
ZiNK: o 3,2mg

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.
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QKO MUSLI / 9KO KAGEMIX P

DK-@KO-100
EUjordbrug

KK @ko Miisli - 102269
Enhed: 8 x 750 g.

Ingredienser: Havregryn*, hvedeflager®,
rosiner* 14%, torrede eaebler* 4,5%, rugflager®,
hasselngdder* 2%. *@kologiske ingredienser.
Indeholder 80% fuldkorn.

Anvendelse: Morgenmadsprodukt.

Kulhydrater: ... 629
- heraf sukkerarter: ..
Kostfibrer. .......ooovvviiiiiiii
Protein: ... 989
Salt: .o 01g

KK @ko Granola Rugbredsknas - 103731
Enhed: 7x375g.

Ingredienser: Havreflager® **46%, rugbrodsknas*
20% (rugmel® **, surdej (rugmel* **, vand), salt
tilsat jod), sukker*, puffet ris* (rismel*, hvedemel*,
havremel*, bygmalt*), kokosolie*, appelsincrisp*
4,1% (appelsinsaftkoncentrat*, rismel*), glukose*,
akaciehonning* 1,4%, syre: aeblesyre.

*@kologisk ingrediens. **Fuldkorn. produktet
indeholder 66% fuldkorn.

Kan indeholde spor af: jordnedder og andre
nedder.

Anvendelse: @kologisk ristet spred miisli med let
sedlig smag af appelsin.

KK @ko Granola Chokolade - 103729
Enhed: 7x375g.

Ingredienser: Havregryn* 59%, invertsukker*

, sukker*, solsikkeolie* , merk chokolade* 3%,
(rersukker*, kakaomasse*, kakaosmer*, vanille-
ekstrakt*), rismel*, hvedemel* , kakao* 2%, maltet
bygmel*, havsalt. - *@kologisk ingrediens.
Fuldkorn. Produktet indeholder 59% fuldkorn.

Kan indeholde spor af: meelk, soja, mandel, has-
selngd, valngd, cashewnad, pekanned, paranad,
pistaciened, macadamiangd.

Anvendelse: @kologisk ristet sprad misli med let
sedlig smag af appelsin.

- heraf meettede fedtsyrer: ..
Kulhydrater: ................
- heraf sukkerarte

Kornkammeret EasyCake White @KO - 142245
Enhed: 4 x 1,5 kg.
Ingredienser: Rorsukker*, hvedemel*, eeggepul-

ver*, hvedestivelse*, haevemiddel (e 336, e 500),
salt, naturlig vaniljearoma. *ekologisk ingrediens.

Anvendelse: Laekker luftig hvid kageblanding
med sedme fra vanilje. 1 kageblanding passer

til en gastro bakke. 1 kagemix = minimum 30
forskellige kagevarianter. Tilseet kun vand og olie .

- heraf meettede fedtsyrer
Kulhydrater: .............
- heraf sukkerarter:
Kostfibre:.
Protein:
Salt: .

Kornkammeret EasyCake Choco @KO - 142244
Enhed: 4 x 1,5 kg.

Ingredienser: Rorsukker*, hvedemel*, eeggepul-
ver*, hvedestivelse*, chokoladedrdber* 7 % (ka-
kaomasse*, sukker*, kakaosmer*), kakaopulver* 6
%, haevemiddel (e 336, e 500), salt, naturlig vanil-
jearoma. *@kologisk ingrediens.

Anvendelse: Luftig chokokage med dejlig choko-
ladesmag. 1 kageblanding passer til en gastro
bakke. 1 kagemix = minimum 30 forskellige
kagevarianter. Tilseet kun vand og olie.

Naeringsindhold (100g):
Energi: .. .... 1750 KJ/4120 kcal
Fedt: ..o 10g

- heraf maettede fedtsyrer: ..
Kulhydrater: ................
- heraf sukkerarter:.
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Fuldkorns rugsnack - det sunde alternativ

Nu er der endelig en smagfuld rugsnack til buffeten. FINN CRISP Snacks er bagt med 100%
fuldkornsrug og kan fas i forskellige smagsvarianter toppet med krydderurter, havsalt og
kerner. Prov dem som topping pa en dejlig salat eller med yndlingsdippen.

Anvendelsesmulighederne er mange for disse leekre snacks i forskellige smage. F.eks. pa tapas
bordet til ost og polse.

Spis dem som chips med dip eller top dem med creme fraiche, laks, krydderurter, pesto,
avocado etc. Kun fantasien seetter graenser!

Rugfuldkorn - Snacks



FINN CRISP Snacks

Finn Crisp - Creamy Ranch - 103685
Enhed: 10x 150 g

Ingredienser: Fuldkorns rugmel 75%,
krydderiblanding [maltodextrin, salt, sukker,
dextrose, ostepulver, lag, paprika, tomat,
vallepulver (maelk), geerekstrakt, hvidleg, krydderier,
surhedsregulerende middel (maelkesyre),
krydderiekstrakt (paprika), aromal], solsikke olie,
vand, geer. Kan indeholde spor af sesamfre.

Anvendelse: Snacks.

Neeringsindhold (100g):

Energi:...............oo 1700KJ/400 kcal
Fedt: ...t 13g
- heraf meettede fedtsyrer: 1449
Kulhydrater: ... 53¢
- heraf sukkerarter: ..5449

Kostfibre...............ooc
Protein: ... 9649
Salt: .o 149

§, A
Der tages forbehold for endringer i produk s“!mmen'saqghgen,

Finn Crisp - Sour Cream & Onion - 103686
Enhed: 10x 150 g

Ingredienser: Fuldkorns rugmel 79%, solsikkeolie,

krydderiblanding (maltodextrin, salt, dextrose,
torret log, naturlig aroma, geerpulver, tarret

persille, geer ekstrakt, creme fraiche pulver (maelk),

surhedsregulerende middel (maelkesyre, calcium
lactat), terret hvidleg, antioxidant (rosmarin
ekstrakt)), vand, geer. Kan indeholde spor af
sesamfre.

Anvendelse: Snacks.
Naerlngsmdhold (100g):

- heraf meettede fedtsyrer: ...................
Kulhydrater: ...............

f
CRISP

SHACKS  Fousied

Finn Crisp - Roasted Peppers & Chipotle - 103687
Enhed: 10x150g

Ingredienser: Fuldkorns rugmel 79%, solsikkeolie,
krydderiblanding (vallepulver (maelk), salt,

sukker, torret log, paprika pulver, gaerekstrakt,
naturlig aroma (bl.a. paprika), keernemaelkspulver,
reget jalapeno paprika pulver, torret persille,
surhedsregulerende middel (maelkesyre, calcium
lactat, citronsyre), farve (paprika ekstrakt), risfiber,
antioxidant (rosmarin ekstrakt)), vand, geer. Kan
indeholde spor af sesamfre.

Anvendelse: Snacks.

Neeringsindhold (100g):
Energic.......ooovviiiiiiiiiins 1650KJ/400 kcal
Fedt: ... 12g
- heraf meettede fedtsyrer: ..

Kulhydrater: ... 559
-heraf sukkerarter:....................o 549
Kostfibre .

Protein: ... 9 39
Salt: o 149

Rugfuldkorn - Snacks




Produktfakta

Det skal vaere trygt og sikkert at veelge produkter fra Lantménnen Cerealia Foodservice. Derfor ar-
bejder vi aktivt med fedevaresikkerhed og produktkvalitet. P& de folgende sider kan du leese mere
om, hvordan vi tager ansvar fra jord til bord.

For at du hurtigt skal kunne finde, det du seger, findes der udferlige oplysninger pa alle produkter.

Produktfakta
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Jarl Ryberg pa Hacksta gdrd i Enképing ved en "Laerkerude’. En del af marken efterlades usdet for at lzerken skal kunne lande og finde fode. "Laerkeruden” er
en integreret del af dyrkning af almindelig hvede.

Ansvar fra jord til bord

Lantménnen har i mange ar staet ved vort
motto "Fra Jord til Bord” og "God mad fra
Lantménnen”. Det indebeerer, at vi stiller
heje krav til ansvarsfuld fedevareprodukti-
onihele produktionskaeden. Krav som bade
vi selv og vore underleverandorer skal leve
op til. Herunder er der nogle eksempler pa
vigtige emner, som optager os.

Den grenne spire — God mad

Et konstant fokus pa udvikling af virksom-
heden og de udfordringer, som fodevare-
produktion indebeerer, er en vigtig del af
Lantménnens arbejde med god mad.

Den gronne spire pa vor emballage symbo-
liserer vore egne krav til standarden for an-
svarsfuldt producerede fodevarer.

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.

Oprindelse og sporbarhed

Ved at veere en del af hele produktions-
kaeden fra jord til bord har vi bade viden og
muligheden for at stille krav til de ravarer, vi
anvender. I tilfzelde hvor ravarerne ikke
dyrkes i Danmark eller nir den danske kva-
litet ikke modsvarer vore krav, veelger vi at
importere. Importerede ravarer udvelges
ngje udfra vore krav og behov.

Supplier Code of Conduct

Med det formal at sikre ansvarlighed i pro-
duktionen er samarbejdet med vore leve-
randerer formaliseret af en leveranderafta-
le, som beskriver de krav, vi stiller til
produktionen af ravarer. Disse krav er ud-
formet jaevnfor FNs Global Compact prin-
cipper omhandlende miljo, forretningsetik,
samfund, sociale vilkér, arbejdsmiljo, spor-
barhed, oprindelse og sikkerhed.

Spergsmalet om kadmium

Kadmium findes naturligt i agerjord og op-
tagesivariende grad af afgrederne i vaekst-
saesonen. Indholdet er relativt lavt i korn-
produkter i forhold til andre afgreder.
Lantménnens krav til indhold er sat langt
under den fastsatte greensevaerdi. Derud-
over arbejder Lantménnen til stadighed pa
at mindske indholdet af kadmium i vore fo-
devareprodukter.
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KVALITET og SIKKERHED

”Vi tager ansvar
fra jord til bord”

Kvalitetssikrede produkter

Kvalitet og sikkerhed

Lantménnen Cerealia, som er en del af
Lantménnen, arbejder aktivt med fodevare-
sikkerhed og produktkvalitet. Vi har meget
fokus pa kvalitetssikring helt fra ravare til
feerdigt produkt.

Produkter fra Lantménnen Cerealia er
GMO-frie (ikke genmodificerede). Vikrae-
ver af vore leverandgorer, at de garanterer
kun at levere GMO-frie ravarer til produkti-
on af vore fedevarer.

En meget vigtig del i produktsikkerheden er
meerkningen pa emballagen. Vi folger EUs
foreskrifter om maerkning og preesentation
affedevarer. Meerkningen skal veere tydelig
og letforstaelig og skal indeholde oplysnin-
ger om produktnavn, ingredienser, allerge-
ner, neringsindhold, nettovaegt, bedst for
og tilberedning.

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.

Okologi- og miljomaerkning

Vort sortiment omfatter savel okologiske
produkter som produkter, der er maerket
med andre miljgmeerkninger. Hvis du vil
vide mere om kravene til skologimaerkning
kan du hente flere oplysninger pa fedevare-
styrelsens hjemmeside www.foedevaresty-
relsen.dk

Noglehulsmaerkning

Dit valg af fedevarer kan pavirke dit hel-
bred. Neglehulssymbolet gor det lettere at
veelge et sundt alternativ. Der er forskellige
krav til fedevarer, som er maerket med nog-
lehulsmaerket. Du kan laese mere om krave-
ne til neglehulsmeerket pa
fodevarestyrelsens hjemmeside www.foe-
devarestyrelsen.dk
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NATUR+

Produktion i balance

Natur+

NATUR+ er Lantménnen Cerealia’s unikke
koncept vedrerende mel produceret uden
brug af straforkortere, glyphosat og spilde-
vandsslam og dermed ogsé vores bidrag til
renere og mere baeredygtige fodevarer.

Vores koncept er 3 part certificeretialle
led, bAde landmanden, grovvareselskaber-
ne og os som producenter af mel.

Vibliver hvert ar auditeret i at konceptet er
overholdt gennem hele Natur + processen.
Dette er ogsa ret unikt. Hvor nogle melpro-
ducenter kun tester pa det korn, som er hg-
stet, gar vi lige et skridt leengere for at sikre
at vores koncept holder vand, sa vores god-
kendelse af korn til Natur+ bliver ogsa testet
padetkorn, der vokser pad marken.

Der analyseres pa de 5 pesticider pa stra-
proverne, som udtages i juni/juli maned,

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.

hvor vi kontrollerer om konceptet er over-
holdt og ikke kun pa det korn som er hgstet.

Lantménnen Cerealia betaler samtidig
landmaendene en hgjere pris for deres korn
som kompensation. Der er balance i tinge-
ne!

Straforkorter og andre kemiske
midler er ikke tilladte
Straforkortningsmidler er kemiske pro-
dukter, som tilsaettes for at oge veeksten. Det
betyder, at det enkelte stra bliver kortere og
dermed kraftigere. Derved leegger det en-
kelte stra sig ikke let ned i bleest og regn.
Midlerne betegnes til tider som vaekstregu-
lerende midler.

Fordibrug af straforkortere efterlader re-
ster, som dog naturligvis er under de tilladte
graenseverdier i kornet, er det ikke at finde
iNATUR+.

Ensartet kvalitet og
bageevne hver gang
ar efter ar

Ravarer fra
Lantminnens eget
dyrkningskoncept

Natur+

Produceret efter hgj
standard for
fodevaresikkerhed

Den anden er, at korn produceret uden brug

af disse midler ikke har samme behov for
kunstgedning. Det betyder, at der anvendes
mindre kunstgedning pa de marker, hvor
korn til NATUR+ dyrkes.

Myndighederne tillader i dag, at der sproj-
tes med midler, der far ukrudtet til at visne
indtil 10 dage for hest. Da der er en risiko
for, at restmaengder fra disse, hvoraf det
mest kendte nok er Round-up, kan findes i
kornet, har Lantmé&nnen Cerealia skeerpet
kravene. Dette betyder i praksis, at korn an-
vendt til NATUR+ ikke har vaeret behandlet
med disse midler.

Ingen brug af spildevandsslam til
godskning

Dertil kommer, at Lantménnen Cerealia
ogsa er begyndt at kigge pa landmandenes
brug af spildevandsslam, hvor der ogséa er
rejst tvivl om, hvorvidt tungmetaller og an-
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NATUR+

| dag produceres de fleste af Lantmdnnen Cerealias danske produkter under kendte brands som AMO, AXA og Kornkammeret pd vores
topmoderne molle i Vejle, der blev taget i brug sommeren 2008, der sikrer en hgj kvalitet i alle produkter . Vi har en ekstrem haj homogenitet og
fodevaresikkerhed i vores produktion. Samtidig har vi en stor interesse i baeredygtighed, sd mallen karer 100% pa vindenergi.

dre eksempelvis kemiske rester kan opho-
besijorden og derfra finde vej til korn og
mel. Det er et krav, at marker, hvor der dyr-
kes korn til NATUR+, ikke ma veere godet
med spildevandsslam det seneste ar.

De forskellige krav kontrolleres lobende
hos landmeendene af uvildige kontrollanter
som Lantménnen Cerealia har kontrakt
med, samtidig med at landmandenes sproj-
tejournaler kontrolleres.

Omfattende kontrol fra producent
til feerdigt produkt

Men selvom Lantménnen Cerealia derfor
kan garantere, at reglerne overholdes hos
landmanden er der ogsa regler for hvordan
korn til NATUR+ skal opbevares og trans-
porteres, s& der ikke er nogen risiko for, at
det bliver blandet med andet.

I'selve Lantminnen Cerealias egne produk-
tionsanleeg er sikkerheden ogsa stor. Der er

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.

iproduktionsprocesserne lagt stor veegt pa,
at der ikke sker sammenblanding med kon-
ventionelt korn.

NATUR+ er séledes betydeligt mere end
blot et meerke pa melposer og reklamestan-
dere. Det er en proces, der garanterer, at
mel fra Lantménnen Cerealia er produceret
ibalance.
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Lantménnen Cerealia daterer sig helt
tilbage til Drabaek Mglle (Kolding),
som blev bygget i begyndelsen af
1100 tallet og i Odense, hvor
Benediktiner munke byggede
Munke Molle for at veere
selvforsynende med det daglige brod,
men fik senere tilladelse til ogsa at
formale korn til borgere. Hermed
var kimen lagt til Danmarks forste
industrivirksomhed. Munkene
byggede bade Sct. Knuds Kloster
og Munke Mglle ved Odense &.
Idealet var at klostrene skulle
veaere uafhaengige og selvstaendige

ekonomiske enheder.
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ALLERGI / INTOLERANCE

Allergi og overfolsomhed
Ingredienser som er kendt for at kunne give
allergiske reaktioner findes pa en samlet
EU-liste. En opdateret liste findes pa Fode-
varestyrelsens hjemmeside.

For at hjeelpe allergikere, skal det altid oply-
ses om disse ingredienser er indeholdt eller
anvendt i produktionen af produktet.

De flest fodevareallergier retter sig mod
proteiner i almindelige fodevarer som
maelk, &g, fisk, krebsdyr, beelgplanter (f.eks.
jordnegdder eller soyabegnner), ngdder (f.
eks. hasselnegdder, valnedder og mandler)
fro (f.eks. sesam- eller sennepsfre) og korn-
produkter (gluten). Til at synliggere indhol-
det af allergener, som indgar i vore produk-
ter, er disse fremheevet med fed i
ingredienslisten.

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.

Alle ingredienser
findes i ingredienslisten
pa emballagen

Den, som er allergiker, ber altid leese ingre-
dienslisten pa emballagen. Ogsa selvom der
er tale om produkter, man plejer at kebe.
Dette for at sikre at produktet ikke er blevet
andret siden sidst, man kebte det.

Kan indeholde spor af

Med hensyn til meerkning "kan indeholde

spor af...” for forskellige allergener, retter vi

os efter EU regler p4 omradet.

En sddan meerking accepteres kun af Fode-

varestyrelsen hvis:

« Rengeringen er tilfredsstillende og der
alligevel findes en reel risiko for "spor af..”
iproduktionen.

Fodevarestyrelsen kontrollerer at produk-
ternes meaerkning er korrekt og fyldestge-
rende.

fit
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Tydelig
maerkning af
alle produkter

Laes altid ingredienslisten p4 emballagen
grundigt for at sikre, at indholdet ikke er
andret.
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Hvordan bruges meltyperne?

De mange forskellige meltyper er udviklet i takt med at forespergslen efter andre og mere
spaendende bradtyper er opstaet - ikke mindst efter pavirkning fra udlandet.

Vi udvikler til stadighed nye typer mel og melblandinger for at imgdega behovet. Det er ikke
uvaesentligt at kende til de forskellige typer kornforarbejdningsmetoder, som hver isgr er udviklet til
specifikke bred- og kagebagninger. Man fir det bedste resultat, nar man folger anbefalingerne om
anvendelse.

Pa de efterfolgende sider er der en kort beskrivelse af de i gjeblikket meget populare typer mel og
kerner.

Melskolen




MELSKOLEN

A L
LA ekt
Dana Flour anvendes bl.a. til franskbrod,
boller, kager og sammen med rugprodukter.

e S A._..:L
Victory Fuldkornshvedemel anvendes til
toast, boller, rundstykker og brad.

A Y
Knazkket hvede anvendes hovedsageligt i
bredbagning. Iblodseetning inden dejleeg-

ning er en fordel.

Semolina halvgrov. Laver du dine egne piz-
zabunde, din egen pasta eller Ciabattabred,
er Durum Semolina din foretrukne mel-
variant. Er desuden velegnet til koldheevet
brod.

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.

Dunkerque anvendes til et bredt special-
bredssortiment af merke maltbred.
Dunkerque garanterer samtidig god volumen,
flot, teet krumme og ren, god fyldig smag hver
gang.

EF A e A
.4_1'554‘ Pl ot 85 50 lyhl* T
Spred Hvede er velsmagende og passer til
mange typer grovbrod.

¢ - § A.‘* Ak -
Glatvalset hvede anvendesiboller, special-
bred og rugbred.

Semolina grov. Til pizzabunde, pasta og Cia-
battabred, er Durum Semolina din foretrukne
melvariant. Er seerdeles velegnet til koldhaevet
bred. Durum Semolina har en flot gylden far-
ve, som giver brodet eller pastaen karakter.

]
il ol 3 Oy

e e -, ".f‘.-l f"-'.' g t—‘_'_l.\
Victory Landmel er specielt velegnet til
bred med surdej, fordej og haevestykker.

5

gy h{
Hvedeflager Dan:pbehandlede anvendes
til dekoration samt indbagning. Indholdet af

klid og kim er velegnet til at oge kostfiberind-
holdet.

" P -
Store Speltflager anvendes iser til topping,
men kan naturligvis ogsa anvendes som in-
grediensibagveerket samt i morgenmads-
produkter.

Poppet durum. Rensede og varmebehandle-
de durum kerner (poppede). 100 % fuldkorn.
Til grovbred, rugbred og lyse bred - giver bro-
det en grov struktur
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MELSKOLEN

Uno rugmel anvendes isaer tilirugbr(ad. men
ogsa til andre typer fuldkornsbred.

“ E oAl i
Rugflager 3016 N+. er velegnede i fuld-
kornsbred af savel rug som hvede. Bor iblad-
saettesica.1time og dreenes for overskyden-
de vand for anvendelse.

3 ZAOEN S CF A
Letvalset rug 3416 Natur+. For anvendelse skal
kernerne iblodsaettes i 3 timer i 60°C varmt vand.

Kernerne dranes for overskydende vand for brug.

Kernerne fremtraeder store, blode og leekre i det
feerdige brod og sikrer friskholdning og god smag.

iy

“ ? X :

Frosymfoni - 7-korns blanding. Fresymfo-
ni kan anvendes som tilsaetning til deje/pro-
dukter, hvor der enskes grovere brod og syn-
lige fro/kerner. Er ligeledes yderst velegnet
som dekoration.

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.

[ %

Uno Rugsigte. Rugsigtemel Natur+ forbed-
rer krummestruktur i geerbred til boller,
rundstykker, toastbregd, landbred, sigtebrod
ogirugbred.

kilde og som drys/dekoration.

Rugflager 3106 N+. De dekorative rugflager

er iseer velegnede som drys/dekoration samt
imorgenmadsprodukter.

tes 3 timer i 60°C varmt vand og draenes for
overskydende vand for brug. Kernerne
fremtreeder store, blede og leekre i det faer-
dige brod og sikrer friskhed og god smag.

net tilindbagning. Flagerne kan ses i det feer-
dige produkt.

bagning, i morgenmadsprodukter samt til
drys pabreod og kager.

iy e
el S s j
Bagerisikt. Anvendes til Sigtebred og alle

steder hvor man gnsker en mild smag afrug
og god opbagning
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140528 | REFORM 10 KG Nej | Staerk hvedemel er super velegnet til franskbrad, rundstykker og special-
brad. Giver god bradvolume og sprad skorpe.

142251 | BAKERY FLOUR SWISS N+ Nej | Super Staerk hvedemel er super velegnet til koldhaevet dej over kol. Giver
god bradvolume og spred skorpe.

141519 | DANAFIOUR 10 kg Nej | Traditionel hvedemel. Szerdeles velegnet til franskbrad, rundstykker og
wienerbrad.

141491 | DANA FLOUR NATUR N+ 10 KG Nej | Traditionel hvedemel. Szerdeles velegnet til franskbrad, rundstykker og
weinerbrod.

141789 | STOVFRIT MEL +10KG Nej | Stovfrit mel anvendes primaert ved rulleborde og som mel til bageribordet,
inden man lgger dejen op.

141483 | MUNKEMEL 10 KG Nej | Munkemel anvendes bl.a. til franskbrad, boller, kager og sammen med
rugprodukter.

101451 MUNKE HVEDEMEL 3X4 KG Nej | Munkemel anvendes bl.a. til franskbrad, boller, kager og sammen med
rugprodukter.

141547 | S@LVMEL HVEDEMEL 10 KG Nej | Tradiotionel hvedemel. Saerdeles velegnet til Pizza,franskbrad, rundstykker
og weinerbrad.

141516 | CAKE FLOUR 10 KG Nej | Cake Flouranvendes bl.a. til butterdej, vafler, kager, smakager .

142032 | GROV HVEDEKLID — KRUSKAKLI Nej | Velegnede som kostfiberkilde i brad og biscuits.

-3,5KG

141566 | UNO GRAHAMSMEL 10 KG Nej | UnoGrahamsmel Natur+ er et fuldkornsprodukt fremstillet af specialren-
sede og sorterede vete-/hvedekerner af bradkorn. Indeholder alle kornets
bestanddele af mel, klid og kim/grodd.

141573 | KNAKKET HVEDE - 2100 Nej | Knakket hvede anvendes hovedsagelig i brad bagning, ibledsatning inden
dejlegning er en fordel

141497 | HVEDEFLAGER 2012+ Nej | Velegnede til drys/dekoration samti morgenmadsprodukter. Flagerne er
lavet af dansk og/eller svensk dyrket korn.

141482 | SPROD HVEDE 10 KG Nej | Sprade og velsmagende og passer til mange typer grovbrad og biscuits.

140019 | SPELTMEL 630 10 KG Nej | Spelthar gode bageegenskaber, og minder meget om almindeligt hvede-
mel. Spelt passer godt til madpandekager, knaekbrad og taertede;.

140199 | SPELTFULDKORNSHVDEMEL 1800 Nej | Fint malet fuldkornsmel fra spelthvede. Kornet har aner fra stenalderen og

25KG var engang det vigtigste for bradproduktion i syd Europa.

142194 | MANITOBA FLOUR 10 KG Nej | Super Staerk hvedemel er super velegnet til koldhaevet dej over kal. Giver
god bradvolume og sprad skorpe.

141892 | DEL BORGO ORANGE 10 KG Nej | Originalt Italiensk hvedemel af meget kraftig kvalitet som giver en sej
krumme. 0gsd kendt som Tipo 0 hvedemel,Velegnet til langtidsliggende
deje.

141893 | DEL BORGO GRON 10 KG Nej | Originalt Italiensk hvedemel. Melet har en meget lav udmalingsgrad, er
fint sigtet og har en blad protein kvalitet. Er ogsa kendt som en kvalitet 00 i
Italien.Tilpasset til pizzadej. Passer ogsa til italienske brad

142021 | GRAHAMFINT VITT VETE N+ 10KG Nej | Anvendes til toast, boller, rundstykker og brad. Grahamsmel Fint Vitt Vete
er et fuldkornsprodukt, indeholdende alle kornets bestanddele af mel,
klid og kim. Fremstillet af specialrensede og sorterede hvedekerner af hvid
hvede N+

141990 | DURUM SEMOLINA HALVGROFT Nej | Tilbagning af italienske bradtyper. Kan anvendes op til 25 % i dejen eller

10KG som dekoration. Tilsattelse af Durum Semolina Mellem Groft til dejen
giver bradet karakteristik glasagtig skorpe. Som dekoration giver melet
rustik udseende.

141901 | DURUM SEMOLINA HVEDEMEL Nej | Laverdu dine egne pizzabunde, din egen pasta eller Ciabattabrad, er

10KG Durum Semolina den foretrukne melvariant. Durum Semolina er saerdeles
velegnet til koldhavet brad. Durum Semolina har desuden en flot gylden
farve, som giver bradet eller pastaen karakter.

141344 | POPPEDE DURUM 20 KG Nej | Til grovbrad, rugbrad og lyse brad - giver bradet en grov struktur .Rensede
og varmebehandlede durum kerner (poppede). 100 % fuldkorn.

141662 | VICTORY FULDKORNSHVEDEMEL Nej | Fuldkornshvedemel kan anvendes i brad for at give det mere smag, tekstur

10KG

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.

og et storre indhold af kostfibre. Melet er formalet af dansk og/eller svensk
dyrket korn.Special formalet fuldkornshvedemel fremstillet af hele korn
med en udmalingsgrad pa 100%.
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141871

VICTORY LANDMEL 10 KG

142038

142267

BAGERISIKT 10 KG

HVEDEBLANDINGER
OLANDS SURDEJSBR@D

Nej ‘ Nej ‘ Nej ‘ Nej

141529

141549

DUNKERQUE BR@D 10 KG

RUG
UNO FULDKORNSRUGMEL N+10 KG

Nej

Nej

Nej

Specielt velegnet til brad med surdej, fordej og haevestykker fremstillet
af specialrensede og sorterede hvedekerner af bradkorn. Anvendes som
ethvedemel, men har et hgjere indhold af skaldele og kim. NATUR+ kan
anprise at produktet er dyrket uden stréforkorter, glyphosat og spilde-
vandsslam. NATUR+ er kontrolleret af uvildig 3.part.

Nej

Anvendes til Sigtebrad og alle steder hvor man gnsker en mild smag af rug
0g god opbagning

Plands Surdejsbrad melblanding, som kun skal tilsaettes gaer og vand.
Melblandingen er nem at anvende med samme resultat hver gang. Det
giver et saftigt og lekkert Surdejsbrad med @landshvedemel, hvedekerner
med en mild smag af Hvedesurdej.

Nej

Nej

Anvendes til bredt specialbradssortiment af marke maltbrad. Dunkerque
garanterer samtidig god volumen, flot, tet krumme og ren, god fyldig
smag hver gang.

Rugmel bestar af rensede, formalede rugkerner. Groft rugmel er et 100 %
udmalet fuldkornsprodukt og indeholder alle kornets naturlige bestandde-
le inklusiv klid og kim.

141515

UNO RUGMEL N+ 10 KG

Nej

Nej

Anvendes til rugbrad, men ogsa til andre typer fuldkornshred. Rug (EU -
Danmark).

141517

UNO HALVSIGTE NATUR+ 10 KG

Nej

Nej

Halvsigtemel Natur+ anvendes til surdeje, lyst rugbred, landbrod og i
gerbred.

141601

UNO RUGSIGTE N+ 10 KG

Nej

Nej

Nej ‘

Nej

Rent Rugsigtemel Natur+ forbedrer krummestruktur i geerbrad til boller,
rundstykker, toastbrad, landbrad, sigtebrad og til rugbrad.

141526

UNO SKARET RUG N+ 10 KG

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Ibladsattes for anvendelse i 4-6 timer. Kernerne draenes derefter for evt.
overskydende vand. Anvendes hovedsageligt i fuldkornsrugbrad, men kan
0gsa anvendes sammen med hvedeprodukter.

141530

RUGDRYS NATUR + 10 KG

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Velegnet som kostfiberkilde og som drys/dekoration.
Rug (EU — Danmark)

141544

UNO KERNER N+ 10 KG

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

UNO kerner ibladszettes 3 timer i 60°C varmt vand, draenes for overskyden-
de vand for brug. Kernerne fremtraeder store, blade, laekre i det frdige
brad og sikrer friskholdning og god smag.

Rug (EU — Danmark)

141502

RUGFLAGER 3016 N+ 10 KG

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

De dekorative rugflager eriseer velegnede som drys/dekoration samt i
morgenmadsprodukter.

141505

142269

RUGFLAGER 3008N + 10 KG

RUGBLANDINGER
HAVNENS RUGBR@D

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

De dekorative rugflager eriseer velegnede som drys/dekoration samt i
morgenmadsprodukter.

Havnens Rugbrad melblanding, som kun skal tilsaettes ger og vand.
Melblandingen er nem at anvende med samme resultat hver gang. Det
giver et saftigt og lekkert rugbrad med Durum kerner store rugkerner,
Solsikkefrg, med en mild smag af surde].

142268

EX. SOFTKERNE RUGBROD

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Ex Softkerne Rugbrad - soft grain er en melblanding, som kun skal tilszttes
grog vand. Melblandingen er nem at anvende med samme resultat hver
gang. Det giver et saftigt og laekkert rugbrad med rugkerner, solsikkefra,
herfre, greskarkmer med en mild smag af surdej.

141587

LANDMANDENS KERNEFYLDT 10 KG

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Tilseettes kun gaer og vand. Det giver et saftigt og laekkert rugbred med
valsede rugkerner, durum-kerner, solsikkekerner og en mild smag af surdej.

142266

@LANDS RUGBR@D

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Plands Rugbrad melblanding, som kun skal tilsaettes gaer og vand. Mel-
blandingen er nem at anvende med samme resultat hver gang. Det giver et
saftigt og lkkert rugbred med @landshvedemel, rugkerner, hvedekerner
Horfre, med en mild smag af surdej.

142265

FAVORIT RUGBR@D

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Favorit Rugbraden melblanding, som kun skal tilsaettes geer og vand.
Melblandingen er nem at anvende med samme resultat hver gang. Det
giver et saftigt og leekkert rugbred med rugflager, herfre, med en mild
smag af surdej.

141528

LANDMANDENS RUGBR@D 10 KG

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Nej

Melblandkngen er nem at anvende og du far samme resultat hver gang.
Det giver et saftigt og lzekkert rugbrad med flager og mild smag af surdej.

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.
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KAGE/PANDEKAGE BLANDINGER

142071 | CHOCO CHIP 4X1,8 KG Nej | Nej Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Indholdetblandes med 5,5 dlvand og 2 dl olie. Raresi1-2 min. Bages midti m
den varme ovn ved 170-180°Ci 55-60 min. Kagen bagesien 1/1 GN-form. 2
142072 | HMWHITE MAGIC4X1,5 KG Nej | Nej Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Fleksibel kagemix med uendelige muligheder. Posensindhold blandes med m
6dlvand og 6 dl olie. Reres 2-5 min. Bages midt i den varme ovn ved 170- u
180°Ci 30-40 min. Kagen bagesien 1/1 GN-form. 1kage 4 ca. 2,6 kg. g
142123 | HM PANDEKAGEBL. 4X2,5 KG Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Medvores HM Pandekagemelblanding kan du nemt bage fine, sprade q,
pandekager.
Med HM Pandekagemelblanding kan du veere sikker pd, at du far ravarer af >
hojeste kvalitet og rigtig gode pandekager. =
MADKORN 0G FRg (o]
p—
140508 | FRO SYMFONI 10 KG Frasymfoni kan anvendes som tilsatning til deje/produkter, hvor der Q
onskes grovere brad og synlige fro/kerner. Er ligeledes yderst velegnet som
dekoration. 2
PKOLOGI
142217 | KORNKAMMERET @KO HVEDEMEL Melet anvendes bl.a. til franskbrad, wienerbrad, rundstykker og flites
10KG samt sammen med rugprodukter.
142218 | KORNKAMMERET @KO @LANDS- @landshvede er en gammel kornsort som sortsmaessigt befinder sig
HVEDEMEL PRO 10KG mellem den traditionelle varhvede og spelthvede. Den har et hgjere prote-
inindhold end alm. Hvede og en blgdere glutenstruktur som i spelt. Brad
bagt med Kornnkammeret @landshvede giver en dybere og mere kraftig
smag, og bradet bliver lidt mere morkt end almindelig hvedebrad.
142219 | KORNKAMMERET @KO SPELTMEL Spelt eren gammeldags kornsort, der daterer sig til 6000 & for Kristus.
PRO 10 KG Melet giver et rigtig velsmagende brad med en fin aroma og sed smag.
142215 | KORNKAMMERET @KO KOLDH. Kornkammeret Hvedeblanding @kologisk er en nem made at fa lzkre
FROKOSTBOLLER 10 KG luftige boller bade til morgen- eller frokostbuffeten.
142216 | KORNKAMMERET @KO RUSTIK Kornkammeret Hvedeblanding Rustik @kologisk er en grov bradblandning,
LANDBR@D 10 KG der kan bruges til bade laekre rustikke boller eller et lekkert brad.
141554 | @KO REFORM HVEDEMEL Melet anvendes bl.a. til franskbred, wienerbrad, rundstykker og flites
samt sammen med rugprodukter.
142103 | @KO VICTORIA HVEDEMEL 10 KG Melet anvendes bl.a. til franskbrad, wienerbrad, rundstykker og flites
samt sammen med rugprodukter.
142108 | OKO VICTORY FULDKORNS HVEDE- 0KO Fuldkornshvedemel kan anvendes i brad for at give det mere smag,
MEL 10 KG tekstur og et sterre indhold af kostfibre. Melet er formalet af dansk og/eller
svensk dyrket korn.Special formalet fuldkornshvedemel fremstillet af hele
korn med en udmalingsgrad pa 100%.
141525 | @KOLOGISK HVEDEFLAGER 10 KG Pkologiske hvedeflager er velegnede i grovbrad og som drys/dekoration
141563 | @KOLOGISK UNO GRAHAMSMEL Velegnet til grovbrad og i kombination med rug-/régprodukter.
10KG
141607 | @KOLOGISK RUGFLAGER 10 KG De dekorative rugflager er isar velegnede som drys/dekoration samt i
morgenmadsprodukter.
141524 | @KOLOGISK UNO RUGMEL 10 KG Anvendes til rugbrad, men ogsa til andre typer fuldkornsbred. Rug (EU —
Danmark).
141668 | OKOLOGISK HALVSIGTE 10 KG BKO Halvsigtemel anvendes til surdeje, lyst rugbrad, landbred og i
gaerbrod.
141486 | BKOLOGISK SKARET RUG 10 KG Ibladsattes for anvendelse i 4-6 timer. Kernerne dranes derefter for evt.
overskydende vand. Anvendes hovedsageligt i fuldkornsrugbred, men kan
0gsa anvendes sammen med hvedeprodukter.
101426 | AXANA @KO HAVRE FLAKES 1 KG Nej | Nej | Nej | Nej Nej | Nej | Nej Nej | Havreflfakes erisar velegnede som dekoration pa brad, kager og til
morgenmadsprodukter.
140272 | @KO HAVREGRYN 1105 10 KG Nej | Nej | Nej | Nej Nej | Nej | Nej Nej | Havregryn eriser velegnede som dekoration pa brad, kager og til morgen-
madsprodukter.
140121 | @KO HAVREFLAGER 1008 10 KG Nej | Nej | Nej | Nej Nej | Nej | Nej Nej | Havregrynerisar velegnede som dekoration pa brad, kager og til morgen-
madsprodukter.
142240 | EXSOFTKRUGBR@D BKO 10kg KKP | Nej | Nej | Nej | Nej Nej Nej | Nej | Nej | @kologisk rugbradsblanding ernem at anvende med samme resultat hver
gang. Det giver et saftigt og laekkert rugbrad med rugkerner, solsikkefrg,
horfre med en mild smag af surdej.

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.
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142241 | HAV. RUGBR@DSMIX @KO 10kg KKP Bkologisk rugbradsblanding er nem at anvende med samme resultat hver
gang. Det giver et saftigt og laekkert rugbrad med rugkerner,durumhve-
dekerne,solsikkefrg, horfra ,bygmalt smag af surdej.

142244 | EASYCAKE CHOCO BKO 4x1,5kg KKP Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | @kologisk chokoladekage mix.

142245 | EASYCAKE WHITE @KO 4x1,5kg KKP Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | @kologisk vaniljekage mix.

101294 | KK.OKO HVEDEMEL 6X2KG Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Meletanvendesbl.a. til franskbrod, wienerbrad, rundstykker og flites
samt sammen med rugprodukter.

102200 | KK@KO HVEDEMEL 90X2 KG 1/4PL Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Meletanvendesbl.a.til franskbrad, wienerbrad, rundstykker og flites
samt sammen med rugprodukter.

101102 | KK@KO RUGMEL 10X1KG Nej | @ko Rugmel bestar af rensede, formalede rugkerner. @KO Groft rugmel er
et 100 % udmalet fuldkornsprodukt og indeholder alle kornets naturlige
bestanddele inklusiv klid og kim.

100651 | KK@KO GRAHAMSMEL 10X1KG Nej | @KO Grahamsmel anvendes til det klassiske grahamshrad. Hvis man ansker
et brad med starre volumen, kan man med fordel tilsaette hvedemel eller
sigtemel, ndr man bager med grahamsmel

103591 | KK@KO PIZZAMEL 10X900G Nej | Nej | Nej Nej | Kornkammerets Pizzamel er lavet til en perfekt sprad pizza, det er ogsa
derfor den bruges af de profesionelle pizzabagere. Holder sig 5 dage pé kol.
Nem at straekke .

103592 | KK@KO SIGTET SPELTMEL 10X900G | Nej Nej | Nej | Spelthargode bageegenskaber og minder meget om almindeligt hvede-
mel. Speltmel passer godt til madpandekager, knaekbrad og taertede

103593 | KK@KO TIPO 0 10X900G Nej | Nej | @KOTIPO O Hvedemel af meget kraftig kvalitet som giver en sej krumme.
0gsa kendt som Tipo 0 hvedemel. Velegnet til langtidsliggende deje.

103594 | KK ©@KO @LANDSHVEDEMEL Nej | Nej | OKO@landshvede er en gammel kornsort som sortsmaessigt befinder sig

10X900G mellem den traditionelle vérhvede og spelthvede. Den har et hgjere prote-
inindhold end alm. Hvede og en bladere glutenstruktur som i spelt. Brad
bagt med Kornnkammeret @landshvede giver en dybere og mere kraftig
smag, og bradet bliver lidt mere morkt end almindelig hvedebrad.
KORNKAMMERET BR@D & BOLLEBL.

103589 | KK@KO RUSTIK BRADMIX 6X550G Nej Kornkammeret @ko-Bradblandning er en grov bredblandning, der kan
bruges til bade laekre rustikke boller eller et lekkert brad.
Kornkammeret er altid 100% skologisk.

103590 | KK @KO FROKOSTBOLLER 6X550G Nej | Nej | Nej | Nej Nej | Nej | Kornkammeret @ko-Frokostboller eren nem made at fa laekre luftige boller
bade til madpakken, en lekker aftensnack eller en mattende bolle til en
god start pa morgenen. Kornkammeret er altid 100% okologiske produkter.

KORNKAMMERET FR@ & KERNER

100386 | KK@KO KNAK. RUGKERNER 10X1KG Kornkammeret @ko Knaekkede Rugkerner. Disse akologiske rugkerner er
rugkerner, der er knaekket pa tveers og indeholder alle kornets naturlige
bestanddele. Rugkerner giver struktur til hiemmebagt rugbrad og er gode
at blande med andre meltyper. Rugkernerne skal enten udbledes i vand
eller gives et opkog i 2-3 min. inden de tilsattes dejen.

KORNKAMMERET GRYN, MUSLI & GRANOLA

102212 | KK@KO FV.HAVREGRYN 6X1KG Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej Havregryn er isaer velegnede som dekoration pa brad, kager og til morgen-
madsprodukter.

100231 | KK@KO FV.HAVREGRYN 105X1KG Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej Havregryn er iszr velegnede som dekoration pa brad, kager og til morgen-
madsprodukter.

102221 | KK@KO GV.HAVREGRYN 6X1KG Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej Havregryn er iszr velegnede som dekoration pa brod, kager og til morgen-
madsprodukter.

102270 | KK @KO 5-GRYN 8X750G Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej Pkologisk grynblandning af havre-, hvede-, spelt-, rug- og bygflager.
Dampet og presset organiske kornflager.

102230 | KK@KO RUGGRYN 6X1KG Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej Grynblandingen bestar af 80% skarne gkologiske ruggryn og 20% skérne
okologiske havregryn. De skarne rug- og havregryn blandes, dampbehand-
les, valses, torres og pakkes. Bade havregryn og ruggryn er fra Danmark.

102269 | KK @KO MUSLI 8X750G Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej Miisli med frugt (rosin, &ble) og hasselngdder samt havregryn, hvedefla-
gerog rugfager.

107049 | KK@KO GRANOLA CHOKO 7X375G Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej Okologisk granola med tydelig chokoladesmag.Produktet er spiseklar, og
kan anvendes som drys pa surmzlksprodukter og med maelk.

101051 | KK@KO GRANOLA RUGB. 7X375G Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej | Nej Bkologisk granola med let sadlig smag af appelsin.Produktet er spiseklar,
og kan anvendes som drys pa surmalksprodukter og med maelk.

Der tages forbehold for aendringer i produktsammensaetningen.
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Har du spergsmal kan du kontakte

vores konsulenter via telefon eller

email.

Kontaktpersoner i Lantmédnnen Cerealia

Foodservice

.\j_:.
4d' A

Jette Buus
Business manager

Lantménnen Cerealia A/S
Foodservice DK

Mobil : +45 2037 8073
jette.buus@lantmannen.com

Brian Lang
Key Account Manager

Lantménnen Cerealia A/S
Foodservice DK

mobil: + 45 2260 0566
brian.lang@lantmannen.com

Trine P. Jensen
Salgskoordinator

Lantménnen Cerealia A/S
Salgsafdelingen

Mobil: +45 5183 9596

Per Michael Pedersen
Technical Support/
Nordic Product Developer

Lantménnen Cerealia A/S
Category Professional
B2B/Foodservice

Mobil: +45 2340 6934

trine.jensen@lantmannen.com per.michael pedersen@lantménnen.com

Lantmannen
Cerealia

Ordrer sendes til:
cerealia.ordre.dk@lantmannen.com
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Lantmdnnen Cerealia, Mgllegade 12, DK-7100 Vejle, Danmark, tIf. +45 79415415
ceredlia.danmark@lantmannen.com, www.cerealiafoodservice.dk
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